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» Juni: Shincha
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Kraft aus der Natur - neu verpackt!

Seit Novembersind unsere beliebten Tees
aus der naturverliebt-Produktlinie in neuer
Verpackung erhaltlich! Warum? Weil wir res-
sourcenschonende Materialien lieben!

Bei der Entwicklung neuer Sortiments-
reihen, wie z.B. MasterBag Pyramid oder
naturverliebt, achten wir - neben hervorra-
gendem Geschmack und Qualitat - auch auf
den Einsatz moglichst nachhaltiger Verpa-
ckungen. Geeignete Materialien zu finden,
die unseren hohen Anspriichen zum Pro-
duktschutz gerecht werden UND noch dazu
nachhaltig sowie in entsprechenden Men-
gen verfiigbar sind: Eine grof3e Aufgabe!

Fiir unsere Krautertees und neuerdings
auch unsere naturverliebt-Reihe sind wir
fiindig geworden: Die Schachtel bestehtaus

Mischtipp "Tante Tilda":

Kennen Sie "Tante Tilda"?
Langjdahrige Kunden vermis-
sen diesen Tee immer mal
wieder. Auch wenn Sie "Tante
Tilda" nicht (mehr) kennen,
kdnnte dieser Mischtipp eine
erfrischende Neuentdeckung
sein, die sich zu probieren

Zubereitung: Ca. 5-6 g Tee
auf1 Liter kochendes Wasser,

Graspapier und wadchst sozusagen nach,
wahrend Sie lhren Tee genief3en!

Bei naturverliebt enthalten Etiketten und
Schachtel 40% Grasfaser aus sonnenge-
trockentem Gras, was dank geringerem Was-
ser- und Energiebedarf besonders ressour-
censchonend ist.

Und die Klarsichttiite im Inneren? Nein,
keine herkommliche Cellofolie! Auch diese
besteht zu 89% aus nachwachsenden Roh-
stoffen aus verantwortungsvoller Waldwirt-
schaft.

Bei allen Verdanderungen bleibt eines Ge-
wiss: Der Geschmack und die Qualitat unse-
rer naturverliebt-Tees bleibt bewdhrt unver-
andert. So konnen Sie unsere Produkte mit
gutem Gefilthl vollends genieRen!

»

Mischtipp fiir 100 g:

34 g Pfefferminze Nr. 1147
sowie je 33 g Lemongras

Nr. 1141 und Hibiskusbliten-
tee Nr. 1238 mischen.

{

lohnt! 5 Min. ziehen lassen.
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TEE KOSTPROBEN

———

Lukas Parobij, Tee-Einkauf
und Produktentwicklung
Im Studium widmete er
sich der japanischen
Teekultur und arbeitete
anschlieBend bei einem
japanischen Teehersteller.
Da sich die Leidenschaft
fir die groRe Welt des Tees
nicht fiirimmer ziigeln
lieB, fiihrte ihn sein Weg
ins TeeGschwendner-Team.

Assam Mokalbari
(Nr. 155)

Assam Schwarztees sind fiir

mich  Grundnahrungsmittel,
die ich auch gerne mit einem
Kluntje veredele, wenn sie
kraftig sind. Der Assam Mokal-
bari ist in dieser Hinsicht viel-
seitig und weif3 auch Puristen
zu Uberzeugen, da der einzig-
artige Charakter des malzigen
Gartentees gekonnt zur Gel-
tung kommt! Ein Traum und
daher Dauergast im privaten
Teeregal.

Nepal Ilam Valley

(Nr. 365)

Gut gemachte Second Flushs
wie dieser aus Nepal haben
eine korperreiche Tasse und
eine einzigartige, nussige Aro-
matik, die an Muscatel-Wein
erinnert.  Ein  belebender
Schwarztee fiir den Nachmit-
tag, der gut zu Buttergeback
und Keksen ohne Schokolade
passtund durch seine Balance
aus mild-wirziger Tasse und
vielschichtiger Aromatik be-
sticht.

Mainzelmannchens
Alles wird gut (Nr. 1405)
Krautertee zu krautig, Friichte-
tee zu sdurehaltig? Dann ist
diese Mischung eine leckere
Alternative. Ich nehme mirim-
mer vor, eine Packung zu ver-
schenken, doch wenn ich sie
zu Hause habe, ist es schwer
zu widerstehen. Dank wohl-
tuender Kamille, Melisse und
Lavendel ist dieser Tee der
perfekte Begleiter fiir einen
relaxten Feierabend.

TEENEWS

Was gibt's Neues?

Kaum eine Frage erreicht uns so oft wie diese! Gerade im Jahr 2022 gibt jede Menge
Neuerungen im Sortiment - denn nicht alle Tees sind gekommen, um zu bleiben. Be-
sonders unser Trendtee-Sortiment hat stets spannende News im Gepdck: Ab April singt
sich unser "Kurkuma Matata" mild-fruchtig mit authentischer Kurkumanote ins Herz
aller Léwenfamilien - Kurkuma Matataaa! Ab Mitte Mai erlebt das Trendtee-Sortiment
eine wahre Fruchtexplosion aus tropischen Friichten. Aufregend exotisch und doch
sehr mild eignet sich der Friichtetee "Mango-Passionsfrucht" auch perfekt als Eistee!

Neuer Darjeeling in Griin

Darjeeling ist der Inbegriff fiir Schwarzteegenuss. Seit mehr als 25 Jahren experimen-
tieren die dortigen Teehersteller auch mit Griintee — mit groRem Erfolg! Der fruchtige,
frische und ausdrucksstarke ,,Griine“ aus dem Himalaya begeistert zunehmend die
neugierigen Teetrinker aus aller Welt. Ab April neu im Sortiment: Darjeeling Green Ele-
phant Nr. 293 aus biologischem Anbau. Ubrigens trégt der Tee seinen Namen, da der
Teegarten "elephant friendly"-zertifiziertist und als besonders Elefantenfreundlich gilt!

Jetzt auch Naturland zertifiziert

Die Herstellung und Verarbeitung der nach den Naturland Richtlinien erzeugten Pro-
dukte leistet einen wichtigen Beitrag zu Umweltschutz und der Verbesserung der
Arbeitsbedingungen. Im letzten Jahr konnten bereits einige orthodoxe Tees erfolgreich
Naturland zertifziert werden. Drei weitere Teesorten gesellen sich nun ebenfalls zerti-
fiziert hinzu und tragen zukiinftig das Naturland Siegel: Nr. 505 China Gunpowder,
Nr. 510 China Gunpowder Temple of Heaven und Nr. 516 China Mao Feng.
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Kreativ und frisch durch den Friihling

Vier verschiedene Beirats-Gre-
mien finden im TeeGschwend-
ner System statt. Ob Schau-
fenstergestaltung & Aktionen,
Budgets & Herausforderungen,
Porzellan & Schokolade oder
die Entwicklung neuer Tees:
Jeder Beirat hat seinen Schwer-
punkt. Ein wichtiger Aspekt
zeigt sich auch in der Zusam-
mensetzung der Mitglieder:
Auf 2 Mitglieder aus der Sys-
temzentrale kommen in der
Regel 4 Mitglieder aus den Rei-
hen der Franchisepartner.

Eine Symbiose, die sich seit
vielen Jahren bewdhrt - auch
beim Kreativteam.
Franchisepartner Harald Mai-
ers von TeeGschwendner Lii-
beck ist seit 5 Jahren Vorsitzen-
der des Kreativteams und
spricht mit uns iiber kreative,
neue Tee-Entwicklungen...

Wie lduft die Zusammenarbeit
der Beirdte generell ab?

H. Maiers: Reguldr trifft sich je-
der Beirat 3-4 x pro Jahr. In den
Sitzungen, die tiblicherweise in
der Systemzentrale in Mecken-
heim (bzw. derzeit online) statt-
finden, werden neue Produkte
oderldeen gemeinsam live dis-

Unser Shincha

kutiert, ausprobiert und feinge-
schliffen. Die Beirdte wirken an
den beiratsspezifischen The-
men mit direkter Erfahrung aus
dem Fachgeschaft mit. Das Kre-
ativteam betrachtet z.B. Tee-
wiinsche der Kunden oder neu
entwickelte Teesorten sowie
ganze Sortimentsreihen.

Apropos Neuentwicklungen:
Welche Verdanderungen gibt es
bei den Oster-/Friihlingstees?
H. Maiers: In diesem Jahr wird
die Produktlinie unserer Oster-
tees komplett neu definiert. Die
bisher bekannten Ostertees
werden durch neue Sorten er-
setzt - darunter auch ein span-
nendes Comeback!

Wie wurde die Entscheidung
fiir das neue Oster-Sortiment
getroffen?

H. Maiers: Auf unsererJahresta-
gung, die im Oktober2021nach
einjdhriger Pause wieder einge-
schrankt stattfinden konnte,
gab es eine Verkostungsaktion
unter allen anwesenden Fran-
chisepartnern. Zur Verkostung
standen die bisherigen Oster-
sorten gegen die Neuentwick-
lungen. Nach der Verkostung

durfte jeder Franchisepartner
seine Stimme fiir sein favori-
siertes Sortiment abgeben. Mit
spannendem Ergebnis: Am
Ende fiel die Wahl fast einheit-
lich auf das neue Sortiment!

Aufwelche neuen Geschmacks-
richtungen diirfen sich die Kun-
den freuen?

H. Maiers: Es wird zwei Oster-
und zwei Friihlingstees geben.
Bei der Entwicklung wurde be-
sonderer Wert darauf gelegt,
Kundenwiinsche einflieBen zu
lassen. So findet sich im neuen
Schwarztee "Frohe Ostern Pfir-
sich-Zitrone" der vielfach ge-
wiinschte Pfirsichgeschmack!
Ein groBes Comeback feiert ein
ehemaliger Trendtee, der als
"Frohe Ostern Erdbeer-Wald-
meister" saisonal zuriickkehrt.
Frithlingsfrisch und spritzig
wird's in Griin: "Friihlingserwa-
chen Himbeere" zeigt einen
tiberraschenden Twist von Him-
beer und leichter Zitronennote
auf Griinteebasis. Auch die
Fansvon cremigen Schokoeiern
diirfen sich freuen: Im Honey-
bushtee "Friihlingserwachen
Schoko-Creme" finden Schle-
ckermdulchen und Schocaho-

WOHER KOMMT EIGENTLICH...?

In den nebelverhangenen Bergen Kago-
shimas gedeihen durch die liebevolle
Pflege unserer Teebauernfamilie in Kiri-
shima verschiedene Teestrducher, aus
denen jedes Jahrunsere Nr. 722, Shincha
Shimoyama und Nr. 723, Shincha Kirisa-
kura in biologischem Anbau hergestellt
werden. Einst waren diese edlen Griin-
tees unserer Bio-Pioniere nurim Edmon’s
Sortiment verfiigbar, doch ihre Populari-
tat unter Griintee-Fans in ganz Deutsch-

land hat uns Uberzeugt, diese Tees als
Dauergdste in unserem Premiumsorti-
ment anzubieten.

Dank der Beschattung vor der Ernte ha-
ben beide Tees einen satten Umami-Ge-
schmack, doch der Kirisakura weist eine
Besonderheit auf: fiir diesen Griintee
werden ausschlieBlich Blatter des Kulti-
vars Sae Midori verwendet, derfiir seinen
reichen Geschmack bei kaum vorhande-
ner Adstringenz bekannt ist.
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Harald Maiers, TG Liibeck und
Vorsitzender des Kreativteams

lics ihr Gliick. Alle 4 Tees sind
von Aschermittwoch bis Ende
Mai erhiltlich.

Die neuen Sorten im Uberblick:

Nr. 1701 Frohe Ostern Pfirsich-
Zitrone (Schwarztee)

Nr. 1648 Frohe Ostern Erdbeer-
Waldmeister (Friichtetee)

Nr. 1331 Friihlingserwachen
Schoko-Creme (Honeybushtee)

Nr. 1702 Friihlingserwachen
Himbeere (Griintee)
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Nr. 1701 Frohe Ostern
Pfirsich-Zitrone

«Als Eistee-Fan muss ich
mich haufig zwischen
Zitrone und Pfirsich ent-
scheiden. Wie gut diese
Friichte harmonieren,
zeigt dieser Schwarztee
mit saftigem Pfirsichge-
schmack und spritziger
Zitrusnote. Am meisten
mag ich die Vielseitig-
keit: An kalten Tagen
wdarmend und wenn es
richtig hei wird, zaubert
er mit Eiswiirfeln ein
erfrischtes Lacheln ins
Gesicht.» Tea Taster Be-
wertung Lukas Parobij

Nr. 722/723 Shincha
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Nr. 1107 naturkraft

«War fiir mich neu. Die
Auswabhl fiel auf diesen
Tee, weil er viele meiner
Lieblingstees in einem
vereint (Griintee Genmai-
cha, Schwarztee, Feige
und Vanille). Sehr har-
monisch abgemischt,
weder zu viel Siifse noch
zu viel Bitterheit.» Kun-
den-Bewertung

«Sehr sehr lecker. Nicht
bitter, wie immer super
Qualitit.» Kunden-Be-

Shimoyama & Kirisakura

«Ein aulerordentlicher
griiner Tee. Einfach wun-
derbar.» Kunden-Bewer-
tung zu Shincha Shimo-
yama

«Der beste griine Tee.
Teilweise eine siiRe
Nuance und doch frisch
grasig und nicht bitter
bei korrekter Zuberei-
tung. Einer meiner Lieb-
lingstees.» Kunden-Be-
wertung zu Shincha
Kirisakura

wertung
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lhr Fachgeschift:

Wir freuen uns auf lhre Meinungen und
Leserbriefe! Besuchen Sie uns auf:

EiO &

FACHGESCHAFTSPORTRAIT HAMBURG ELBE-EINKAUFSZENTRUM

Franchisepartner Martin
Noethen ist noch recht "frisch"

in der TeeGschwendner Familie.
Noch dazu an einem brandneuen

Standort im Hamburger Elbe-
Einkaufszentrum. Wie er seine
bisherige Tee-Zeit erlebt hat,
erzdhlt uns Martin Noethen...

Seit 2021 ist Martin Noe-
then Franchisepartner bei
TeeGschwendner und hat sein
Fachgeschéft im Juni letzten
Jahres am neuen Standort im
Hamburger Elbe-Einkaufszent-
rum eréffnet.

Der gebiirtige Rheinlander
fand schon immer gro3en
Gefallen an den Geschéften
von TeeGschwendner: Bereits
als Teenie begeisterte ihn die
Liebe zum Tee, wie er sie im
Fachgeschiéft in der Kélner
Innenstadt erlebte. Da er eine
Alternative zum Kaffee suchte,
fiihrten ihn die Wege zum Tee
- und zu TeeGschwendner!

Beruflich verschlug es ihn
nach Hamburg, wo er einige
Jahre einem klassischen Biiro-
job nachging. Als der Wunsch
nach Veranderung entstand,
schaute er sich verschiedene

Franchisesysteme an. Warum
er sich fiir TeeGschwendner
entschieden hat?

"Mir gefiel das gesamte
Konzept und der gute Ruf, den
TeeGschwendner am Markt
genieft. Franchisepartner
werden jederzeit unterstiitzt,
auch falls es mal nicht ganz
rund laufen sollte.", so Martin
Noethen liber seine Entschei-
dung. Die Produktqualitat
kenne und schétze er bereits
seitvielen Jahren und auch
die Skalierbarkeit der Produk-
te erschien ihm ideal fiir seine
Zukunftsaussichten.

2018 fand das erste Ge-
sprdch in der Systemzentrale
statt. Bis zur Eréffnung seines
eigenen Ladens sollte es 3
Jahre dauern, bis ein passen-
der Standort gefunden wurde.
Dieser fand sich in bester

Lage im Erdgeschoss des
Elbe-Einkaufszentrums.

"Und dann ging alles ganz
schnell.", erinnert sich Martin
Noethen. "Der Start im Som-
mer wahrend Corona war nicht
immer leicht, doch ich konnte
jederzeit auf die Unterstiit-
zung der Zentrale zdhlen!"

Mittlerweile ist sein Fach-
geschaft, das sich in unmittel-
barer Nahe von REWE und dm
befindet, gut etabliert.

Auch seine erste Franchise-
bérse sei eine spannende
Erfahrung gewesen, um sich
mit anderen Partner austau-
schen zu kénnen.

Trotz seiner rheinischen
Herkunft ist sein Lieblingstee
typisch nordisch: Assam Mo-
kalbari. Aber mehrfach pro
Woche darf es mittlerweile
auch herrlich Griin sein!



