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Mission
tatement

Unsere Passion fiir beste lose Tees
leben und teilen




Die Welt des Tees ist unendlich weit, tief und breit, es wird
niemals langweilig sie zu bereisen. Wir méchten Dich in-
spirieren, Dir neue Geschmacksuniversen zeigen, Dich auf
Deinem Abenteuer Tee begleiten und hochstkompetent
beraten, uns mit Diraustauschen. Kurz gesagt: Die Flamme
unserer Leidenschaft fiir Tee mochten wir weitertragen und
mit Dir gemeinsam leuchten lassen. Dazu haben wir fiir
Dich die besten Tees der Welt — sehr oft aus biologischem
Anbau —, die aufregendsten Teekompositionen, die hoch-
wertigsten handgepfliickten Gartentees, die Sicherheit
einer umfassenden Qualitatssicherung, direkte Projekte
fiir Mensch, Natur und Ressourcenschonung, faire Preise
und beste Genusserlebnisse.

Malerische Tee-
hiigelim jungen
Teeland Ruanda

Tee wird Deine Insel im Tag werden, die Du nicht mehr mis-
sen mochtest. Eine Insel der Ruhe fiir Dich, eine Insel der
Gemeinschaft mit Familie und Freunden oder eine Insel
Deines personlichen Wohlempfindens — ganz wie es fiir
Dich passt, denn fiir all Deine Bediirfnisse, Wiinsche, Be-
findlichkeiten und Lebenssituationen gibt es genau den
passenden Tee. Gonn Dir Deine Tasse Lebensqualitdt an
jedem Tag!




1spiration:
idenschaft

Teeleidenschaft
in den schonsten Farben

Seit fast 50 Jahren sind wir Teehdndler aus Uberzeugung
und Leidenschaft fiir das beste Getrank der Welt — losen
Tee! Ein Tee-Leben lang kénnen wir uns auf unsere bewéahr-
ten Klassiker verlassen und gleichzeitig immer neue Tee-
schdtze entdecken. Wir sind mal mainstream unterwegs
und mal begeistern uns wahre Raritaten. Mal schwarmen
wir vom Gartentee, mal sind kreative Mischungen mit
Friichten, Krdutern oder Rooibos ganz vorn.

Wir erleben die natiirlichen Einfliisse von Sonne und
8 Regen auf unser Naturprodukt, von biologischem Anbau
auf Tee und Umwelt sowie die Menschen, die ihn hegen,
pflegen, pfliicken und verarbeiten, bis unsere wertvollen
Naturprodukte uns verwdhnen. Wir lieben auch die sehr
besondere Teefamilie, denn der Umgang miteinander ist
gepragt von Verantwortung, Respekt, Ehrenhaftigkeit und
langjahrigen Beziehungen unserer Tea Taster direkt zu den

Tee mit allen
Sinnen genieBen,
Leidenschaft fiir
Vielfalt entdecken.
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LiebeVoll® - so heif3t nicht nur unser
Krautertee 1262 - alle unsere Tees stecken
voller liebevoller Verarbeitung.

Partnern in den Ursprungslandern rund um die Welt, die
ebenfalls ihre Teeleidenschaft leben. Genau wie die Bera-
ter in unseren Fachgeschéften, die engagiert, mit einem
groflen Wissensschatz und individuell auf alle Fragen ein-
gehen und gemeinsam mit Dir eine Auswahl treffen, die du
nicht bereuen wirst, weil diese Tees genau deinen Leiden-
schaften entsprechen.

Griinderleidenschaft Mehr iiber TeeGschwendner,
(Portrait Albert die Leitgedanken und die
Gschwendner): Unternehmensphilosophie:
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Erst wenn
ein Tee

uns selbst
begeistert,
kommt

er in Deine
Tasse!

spiration:
alitat

Erstklassig von der Wurzel
bis zur Blattspitze

Erst durch Qualitat entsteht Vergniigen. Man kann billig
kaufen oder auch Preis-wert — ein direkter Vergleich von
Teestaub mit hochwertigen Blatt-Tees, die ihren Preis tat-
sachlich wert sind, wirkt Wunder. Wir brennen fiir Tee von
hoher Qualitdt. Die beginnt dort, wo die Tees angebaut
werden. Fiir Top Tees, wie sie bei uns zu finden sind, herr-
schen in China, Indien, Nepal, Japan und vielen anderen
Hotspots des Teeanbaus die jeweils optimalen Bedingun-
gen. Die Tea Maker sind Meister ihres Fachs und arbeiten
gemeinsam mit uns beivielen Besuchen vor Ort an kleinen
Stellschrauben, um noch bessere Ergebnisse zu erreichen.
Gemeinsam setzen wir uns wo es geht fiir biologischen An-
bau ein, ganz im Sinne sauberer Tees, sauberer Umwelt
und zukunftsfahigen Wirtschaftens.

Unsere Tea Taster gehdren zu den renommiertesten
weltweit, sie wahlen aus den weltbesten Tees fiir unser
Sortiment aus, zeichnen fiir Kreativitat und Konstanz,
arbeiten Hand in Hand mit unserem ausgeprégten Quali-




Handverlesene Spitzentees werden
schonend in Kérben gesammelt.

tatsmanagement und hauseigenem Labor. Ressourcen-
schonendes Handeln, sorgféltiger Transport, schonende
Weiterverarbeitung und aromasichere Verpackungen sind
weitere Bausteine fiir die Giite des Tees auf dem langen
Weg zum Aufguss.

Wir fragen uns jederzeit, wie der Tee sein muss, damit
er die hohen Anspriiche an beste Qualitdt, Geschmack,
Sauberkeit und ethische Giite erfiillt, damit er uns selbst
begeistert. Erst wenn wir zufrieden sind, kommt der Tee in
Deine Tasse!

Wie unsere Mit welchen Partnern
TeaTaster arbeiten: wir arbeiten:

11
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Jdiration:
usst leben

Verantwortliches Handeln schafft
soziale Produktqualitat

Jeden Tag freust Du Dich tiber den wunderbarkéstlichen lo-
sen Tee aus Deiner nachgefiillten Teedose, mitdem Du den
geringstmoglichen Verpackungsaufwand verursacht hast
und derauch beim COz-kompensierten Transport von weit-
her—das gehtleidernichtanders —am wenigsten Ressour-
cenverbraucht hat. Du hast ein wertvolles Produkt gekauft,
das nichtim Schrankvergessen wird. Du warst bereit einen
Preis zu zahlen, der allen an der Wertschopfungskette Be-
teiligten eine faire Entlohnung garantiert. Mit dem Kauf
von Bio-Tee hast Du verhindert, dass Pestizide eingesetzt
werden. Vielleicht hast Du sogar einen Projekttee gekauft,

Mehr iiber unsere
Projekte in den Tee-
ursprungsldndern:

Mehr iiber
unsere Nachhaltig-
keitsaktivitdten:

Mehr iiber
unsere
Verpackungen:




mit dem Du Naturschutzprojekte des NABU, «Naturland»
gepriiften Oko-Landbau oder Kleinbauernprojekte z.B. in
Nepal oder Myanmar unterstiitzt hast.

Themen wie Nachhaltigkeit, Klimaneutralitdt oder fairer
Handel stellen Anforderungen an uns als Unternehmen
und an Dich als Verbraucher. Gemeinsam kdnnen wir durch
bewusstes Handeln viel erreichen. Ein paar Beispiele?
Auf dem Dach unserer Zentrale in Meckenheim befinden
sich 89gogm Solarpaneele. Unsere Firmenflotte besteht
fast ausschlieBlich aus E-Autos. Bienenvdélker, ein Teich/
Regenauffangbecken und insektenfreundliche Bepflan-
zung — eine Oase fiir die Mitarbeitenden der Zentrale. Un-
sere Papierverpackungen bestehen aus FSC-zertifizierten
Hoélzern. Wir haben immer mehr Materialien umgestellt
auf Graspapier oder andere ressourcenschonende Materi-
alien, das Edelstahl-Teelama3 und eine transport- und
lebensmittelsichere Wiederbefiillungsdose bieten wir zum
subventionierten Preis an, um Kunststoff und Verpackun-
gen zu reduzieren.

13




Saiso_ntees

Fastenzeit®, Krduterteemischung S. 67
Frohe Ostern Erdbeer-Waldmeister, Friichteteemischung aromatisiert S. 61
Frohe Ostern Pfirsich-Zitrone, Schwarztee-Friichtemischung aromatisiert S. 45
Frithlingserwachen® Himbeere, Griintee-Friichtemischung aromatisiert S. 49
Friithlingserwachen® Schoko-Creme, Honeybush-Kakaomischung aromatisiert S. 58
Frithlingserwachen® Milde Krduter, Krauterteemischung S. 67
Caipirinha, Griintee-Friichtemischung aromatisiert S. 49
Limoncello, Griintee-Friichtemischung aromatisiert S. 50
Bolero®, Friichteteemischung aromatisiert S. 60
Eistee Kalimba®, Friichteteemischung aromatisiert S. 62
Eistee Kaluna®, Schwarztee-Friichtemischung aromatisiert S. 45
Eistee Rooibos Zitrone, Rooibos aromatisiert S. 57
Midsommar, Tee-Friichtemischung aromatisiert S. 46
Sommernachtstraum, Schwarztee-Krautermischung aromatisiert S. 48
Karl-Heinz, der Herbsttee®, Schwarztee-Gewiirzmischung aromatisiert S. 46
Pflaume-Marzipan, Griintee-Friichtemischung aromatisiert S. 52
Rooibos Apfelstrudel, Rooibos aromatisiert S. 56
Rooibos Pflaume-Zimt, Rooibos aromatisiert S. 57
Gebrannte Mandel, Friichteteemischung aromatisiert S. 61
Kaminfeuer, Friichteteemischung aromatisiert S. 62
Rumtopf, Friichteteemischung aromatisiert S. 64
Zimtapfel, Friichteteemischung aromatisiert S. 65
Kéltezeit, Krauterteemischung S. 69
Pumpkin Chai, Schwarztee-Gewiirzmischung aromatisiert S. 47
Gwendalinas Backdpfelchen®, Tee-Friichtemischung aromatisiert S. 45
Weihnachtstee Meistermischung, Schwarztee-Gewiirzmischung aromatisiert S. 48
Sencha Claus®, Griintee-Gewiirzmischung aromatisiert S. 52
Viterchen Frost®, Griintee aromatisiert S. 53
Weif3e Weihnacht®, Weifitee-Krdutermischung aromatisiert S. 54
Winterzauber®, Rooibos aromatisiert S. 57
Adventsfriichtetee, Friichteteemischung aromatisiert S. 59
Mainzelmdnnchens Winterapfel, Friichteteemischung aromatisiert S. 63
Weihnachtskrdutertee, Krauterteemischung S. 73
Gliilhweingewiirz, Gewiirzmischung S. 67
Festtagstee, Schwarzer Tee Himalaya S. 20
Flugtees

Flugtee Darjeeling First Flush, Schwarzer Tee S. 19
Flugtee Nordindien Kangra Valley First Flush, Schwarzer Tee S. 22
Flugtee Nepal First Flush, Schwarzer Tee S. 21
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Asgm

109
Assam CTC BOP1 Tinsukia Second Flush, Bio-Anbau DE-0K0-013

*
HHoxx

L83 [100]

Beste Anbaubedingungen verbunden mit grofler Leidenschaft fiir die Her-
stellung von ausgezeichneten Bio-Teequalitdten. Kraftig, wiirzig und voll-
mundig - ideal mit Milch und Zucker. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 6 gestrichene
TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 4 Min.
ziehen lassen.

125
Assam TGBOP Brahmaputra Malty Second Flush

LY 67 [100]

Ein fein abgestimmter Blend mit kraftvollem, malzigem Charakter und
kastanienroterTasse. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 6 gestrichene Teelamaf) auf
1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 5 Min. ziehen lassen;
1 Stlick Kluntje und einen kleinen Loffel Sahne pro Tasse.

135
Assam FOP

Ein wiirziger, ausgewogener Blatt-Tee aus der Juli-Pfliickung; rotgoldene
Tassenfarbe. Tipp: 13 g Teebldtter (ca. 7 gestrichene Teelamaf) auf 1 Liter
gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 3 Min. ziehen lassen; 1 Stiick
Kluntje oder einen kleinen Loffel weifien Kandis pro Tasse.



797100

Schwarzer Tee — Assam

Preisliste Seite 3

148
Assam TGFOP1 Ananda Second Flush, Bio-Anbau DE-0K0-013

eI 89 [ 100]

Ein iippiger Assam von klassischer Struktur aus der besten Ernteperiode -
biologischer Anbau! Reich und voll, von malziger Dichte mit mahagoni-
farbener Tasse. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 7 gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter
gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 3 Min. ziehen lassen; 1 Stiick
Kluntje oder einen kleinen Loffel weiRen Kandis pro Tasse.

150
Assam FTGFOP1 Dikom Second Flush

e 93 100]

Delikater Blatt-Tee mit ausgewogenem, typischem Assamcharakter und
schmeichelnderTasse. Reich an goldenen Blattspitzen. Geerntet zur besten
Zeit im Sommer. Tipp: 13 g Teeblétter (ca. 8 gestrichene TeelamaB) auf 1 Li-
ter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 3 Min. ziehen lassen; die-
ser Tee schmeckt auch ohne Sahne mit einem Stiick Kluntje in der Tasse.

153
Assam STGBOP Hattfield Second Flush

Hochkaradtige Superior Broken Teemischung mit exklusivem Goldspitzen-
anteil. Rassig und vollmundig im Geschmack mit eleganter, rotgoldener
Tassenfarbe. Tipp: 13 g Teebléatter (ca. 9 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter
gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 4 Min. ziehen lassen; ein
Stiick Kluntje und einen kleinen Loffel Sahne pro Tasse.

154
Assam SFTGBOP Tonga Second Flush, Bio-Anbau DE-0K0-013

TGR EEED|

Goldige Zeiten fiir den Bio-Anbau. Ein derart rassiger, authentischer, malzig-
weicher Second Flush ist selten zu finden, in dem bis heute gréiten,
zusammenhdngenden T baugebiet der Welt. Tipp: 13 g Teeblitter (ca. 8
gestrichene Teelamaf) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Was-
ser; 4 Min. ziehen lassen; ein Stiick Kluntje und einen kleinen Loffel Sahne
pro Tasse.

> Auch als MasterBag erhdltlich

155
Assam SFTGFOP 1 Mokalbari Second Flush

LY 99 [100]

Ein Ausnahmegarten mit langer Tradition. Gldnzendes Blatt mit feiner,
kupferroter Tasse; wohlig-wiirzig im Geschmack. Tipp: 13g Teeblatter
(ca. 9 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes
Wasser; 3 Min. ziehen lassen; dieser Tee schmeckt auch ohne Kandis und
Sahne. Zur leichten Abrundung ein Stiick Kluntje.

160
Assam SFTGFOP1 Sonara Second Flush

DerName dieses Blends bedeutet «Gold» und steht fiir die absoluten Spit-
zenpartien der Saison. Die feinsten Pfliickungen des Jahres, meisterlich
vereint. Vollmundige Tasse mit feinster Malznote. Tipp: 13 g Teeblitter (ca.
9 gestrichene Teelamaf) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes
Wasser; 3 Min. ziehen lassen; zur leichten Abrundung empfehlen wir ein
Stiick Kluntje.

17
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Schwarzer Tee — Assam

166
Assam GFBOP Kaziranga Second Flush, (NABU), Bio-Anbau DE-0K0-013

e 69 100]

Feine, authentische Sommerernte aus kontrolliert-biologischem Anbau
mit vollmundiger, malzig-weicher und kastanienfarbener Tasse. Tipp: 13 g
Teeblétter (ca. 7 gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches
kochendes Wasser; 3 Min. ziehen lassen; schmeckt mit einem Stiick Kluntje
und einem kleinen Loffel Sahne pro Tasse.

180
Ostfriesische Broken-Mischung

I 69 [ 100]

Klassische, vollmundige Ostfriesenmischung. Ausgewihlte Tees bester
Erntezeit aus Assam und weiterer Herkunftsgebiete pragen die ergiebige,
tiefrote Tasse. Tipp: 14 g Teeblétter (ca. 8 gestrichene Teelamaf) auf 1 Liter
gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 5 Min. ziehen lassen. Wir emp-
fehlen ein Stiick Kluntje und einen kleinen Loffel Sahne pro Koppke.

185
Ostfriesische Blatt-Mischung

Typische Assam-Blattmischung, wiirzig-aromatisch. Im Vergleich etwas
leichter als die Broken-Mischung. Tipp: 14 g Teeblatter (ca. 8 gestr. Teelamaf)
auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 5 Min. ziehen lassen.
Wir empfehlen ein Stiick Kluntje und einen kleinen Loffel Sahne pro Koppke.

18



TGR ERIERT]

Schwarzer Tee — Himalaya

Preisliste Seite 3

Himalaya

215
Darjeeling Nr. 9 TGFOP 1 Himalaya First Flush

IeI 86 100]

Eine feine Auslese von Pfliickungen der Friihjahrsernte; mit dem typisch
erfrischend-duftigen Geschmack und goldgelber Tasse. Tipp: 12 g Teeblat-
ter (ca. 7 gestrichene Teelamaf) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochen-
des Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt ungesiifit oder mit einem klei-
nen Loffel weiRem Kandis.

222
Darjeeling TGFOP 1 Orange Valley First Flush, (Naturland)
Bio-Anbau DE-OK0-013

Inmitten des wohl renommiertesten Teeanbaugebietes der Welt, umge-
ben von Orangenbdumen, die dem Traditionsgarten seinen Namen verlei-
hen, wéchst diese duftig-frische Friihjahrspfliickung aus kontrolliert bio-
logischem Anbau. Tipp: 12 g Teeblétter (ca. 7 gestrichene TeelamaR) auf
1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 1,5 Min. ziehen lassen.

226
Darjeeling FTGFOP1 Mirik Valley First Flush, Bio-Anbau DE-0KO-013

Ein typisch charaktervoller Blend aus der besten Erntezeit im Friihling.
Intensiv, ausdrucksstark und mit spritzig-frischen Noten. Weiche, gold-
gelbe Tassenfarbe. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 6 gestrichene Teelamaf) auf
1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

230
Darjeeling FTGFOP 1 Soom First Flush (Naturland)
Bio-Anbau DE-OKO-013

I 99 [100]

Einer der schonsten Teegdrten im Herzen Darjeelings. Die Tasse hellgelb,
im Geschmack duftig-frisch und verfiihrerisch. Tipp: 12 g Teeblétter (ca.
7 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes
Wasser; 2 Min. ziehen lassen. Unsere Empfehlung: Probieren Sie diesen
herrlichen Tee ungesiift.

233
Flugtee Darjeeling FTGFOP 1 First Flush (Naturland), Neue Ernte
Bio-Anbau DE-0KO0-013

TGR EEED|

Exzellente Friihjahrspfliickung. Zart-duftig und spritzig mit hellgelber
Tassenfarbe. Frisch eingeflogen. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 6 gestrichene
Teelamaf) auf 1 Liter weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen.
Erhdltlich im Friihling/Sommer.

235
Darjeeling SFTGFOP 1 Lingia First Flush (Naturland)
Bio-Anbau DE-OK0-013

Der Inbegriff fiir zauberhafte, exklusive Friihjahrspfliickungen in Zartgelb.
Ein spritzig-frischer Traum von First Flush. Tipp: 12 g Teebltter (ca. 6 gestri-
chene Teelamaf) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser;
2 Min. ziehen lassen. Unsere Empfehlung: Servieren Sie diesen Traum von
Tee ungesifit.

19
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Schwarzer Tee — Himalaya

240
Darjeeling FTGFOP 1 Pussimbing First Flush (Naturland)
Bio-Anbau DE-0K0-013

LY 65 [100]

Haufiger Nebel prégt den fruchtig-blumigen Charakter. Der Garten gilt als
einer derVorreiter des biologischen Anbaus der Region. Tipp: 12 g Teeblat-
ter (ca. 7 gestrichene Teelaman) auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochen-
des Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt ungestfit oder mit einem klei-
nen Loffel weiem Kandis. > Auch als MasterBag erhdiltlich

250
Darjeeling Nr. 6 FOP Second Flush

TGR ERIERT

Eine harmonische Blattmischung aus der Sommerernte. Leicht rétliche,
hellbraune Tasse. Ausgewogen und aromatisch. Tipp: 13 g Teeblétter (ca. 7
gestrichene Teelamag) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Was-
ser; 3 Min. ziehen lassen. Ein kleiner Loffel weiRer Kandis pro Tasse rundet
den Geschmack ab.

269
Darjeeling FTGFOP1 Avantgarde Second Flush, Bio-Anbau DE-0K0-013

Rassiger, wiirziger Sommertee aus den besten Garten Darjeelings. Gldn-
zende, rotbraune T: farbe, hmeichelter, intensiver Cha-
rakter. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 7 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefilter-
tes bzw. weiches kochendes Wasser; 2,5 Min. ziehen lassen; schmeckt un-
gesiifit oder mit einem kleinen Loffel weisem Kandis.

289
Darjeeling FOP Premium (entkoffeiniert)
Bio-Anbau DE-0KO0-013

-
F
SR

TGR IR

Ideal fiir den abendlichen Teegenuss ist dieser durch ein schonendes Spe-
zialverfahren entkoffeinierte Blatt-Tee; leichte, aromatische Tasse. Tipp:
Teeblatter (ca. 7 gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches
kochendes Wasser; 3 Min. ziehen lassen; schmeckt ungesiit oder mit ei-
nem kleinen Loffel weilem Kandis.

391
Festtagstee FTGFOP1 Himalaya First Flush, Bio-Anbau DE-OK0-013

e 74 [100]

Herrlich frischer, duftig-spritziger Blatt-Tee aus dem Himalaya fiir die
schonste Teezeit. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 7 gestrichene TeelamaB) auf
1 Liter weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

Erhdltlich von Anfang November bis Weihnachten.

300
Golden Nepal, Second Flush

Eine leicht-wiirzige, frische, aromatische Komposition kleiner Mengen
nepalesischer Gartentees. Feine Sommerpfliickung mit orangefarbener
Tasse. Tipp: 13 g Teeblatter (ca. 9 gestrichene TeelamanR) auf 1 Liter gefilter-
tes bzw. weiches kochendes Wasser; 3 Min. ziehen lassen; schmeckt unge-
siist oder mit einem kleinen Loffel weiem Kandis.

303
Nepal SFTGFOP1 Sunderpani® First Flush, Bio-Anbau DE-0K0-013

Betorender First Flush der Kleinbauern aus Ilam mit frischem, blumig-
spritzigem Friihlingscharakter. Hellgelbe Tassenfarbe. Tipp: 12 g Teeblatter
(ca.8 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes
Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt ungesiit oder mit einem kleinen
Loffel weiem Kandis.

20



[ TGR EEIEED)

Schwarzer Tee — Himalaya

306
Flugtee Nepal SFTGFOP 1 Sunderpani, First Flush, Bio-Anbau DE-0K0-013

TGR EEIEED)

Das bisher wohl schonste Ergebnis der Bemiihungen um Top-Qualitét in
Nepal. Zartgelbe, himalayafrische Tasse. Frisch eingeflogen. Tipp: 12g
Teeblétter (ca. 6 gehdufte TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches
kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

Erhdltlich im Friihling/Sommer.

307
Flugtee Nepal SFTGFOP1 Jun Chiyabari First Flush,
Bio-Anbau DE-OK0-013

Ps
et

Zauberhafte Friihjahrspfliickung. Duftig-frisch und betérend-floral mit
weicher, sonnengelber Tasse. Exklusiv und frisch eingeflogen. Tipp: 12g
Teeblatter (ca. 6 gehdufte TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches
kochendes Wasser; 1,5 Min. ziehen lassen.

Erhdltlich im Friihling/Sommer.

364
Nepal FTGFOP Raritdt Second Flush, Bio-Anbau DE-0KO-013

R
pze

TGR EHETT

Ausgewdhlte Gdrten liefern eine Vielzahl kleiner Partien fiir diese ausge-
wogene, kostliche Mischung aus der Sommerernte. Filigranes Blatt, rot-
braune Tassenfarbe. Tipp: 13 g Teebldtter (ca. 10 gestrichene Teelamaf) auf
1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 3 Min. ziehen lassen.

365
Nepal SFTGFOP Ilam Valley Second Flush, Bio-Anbau DE-0K0-013

R

x
e

Ausgewogener, dezent-wiirziger Second Flush mit angenehm frischer,
aparter Tasse und schénen, silber-glanzenden Blattspitzen. Tipp: 13 g Tee-
blétter (ca. 10 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches
kochendes Wasser; 3 Min. ziehen lassen; schmeckt auch gesiit mit wei-
Bem Kandis.

«Seit iiber dreifSig Jahren sind wir eng
mit den Teeproduzenten im kleinen
Nepal verbunden und haben die positiven
Entwicklungen aus néchster Nihe
begleiten und fordern kénnen. Lingst
sind die dort erzeugten Produkte
qualitativ auf Augenhihe mit denen des
bekannteren Nachbarn Darjeeling.
Unsere AKTION NEPAL vereint besten
Teegeschmack mit der Unterstiitzung
der Kleinbauern in Ilam.»

Jonathan Gschwendner, Tea Taster und

Geschéftsfiihrer TeeGschwendner tiber
Schwarztee Aktion Nepal
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Schwarzer Tee — Himalaya

385
Nepal TGFOP Hope Autumnal, Bio-Anbau DE-0K0-013

*
r'<e

I 82 [ 100]

Bezaubernde, aromatische Herbstpfliickung, wunderbar nuancenreich
mit sanft-gelber Tassenfarbe. Lieblich-duftig und farbenfroh, wie ein Wald-
spaziergang im goldenen Oktober! Tipp: 12 g Teeblétter (ca. 8 gestrichene
TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 2 Min.
ziehen lassen; schmeckt auch gesiifit mit weiBem Kandis.

392 (250 8) /394 (1000 g)
Aktion Nepal FTGFOP First Flush, Bio-Anbau DE-0K0-013

*
W Hoxx

TGR EFAET

Ein weicher, blumig-duftiger Cuvée aus dem Herzen des Himalaya. Ge-
erntet zur schonsten Friihlingszeit, traditionell verarbeitet in ausgewdhl-
ten Teegédrten Ilams, Ost-Nepal. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 8 gestrichene
TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 2 Min.
ziehen lassen; schmeckt auch gesiifit mit weiBem Kandis.

370
Flugtee Nordindien SFTGFOP1 Kangra Valley First Flush

Superfrische Friihjahrspfliickung mit strahlender, hellgelber Tasse, die
jedem Vergleich mit feinstem Darjeeling standhilt. Frisch eingeflogen.
Tipp: 12 g Teebldtter (ca. 7 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes
bzw. weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

Erhdltlich im Friihling/Sommer.

So schmeckt Nepal
Dank des Nepal-Projekts von TeeGschwendner und
der GIZ haben die rund 300 Kleinbauern aus dem
Teedistrikt lam es geschafft, die Qualitét ihres Tees
iber die letzten Jahre immer weiter zu steigern. Das
Ergebnis ist ein wunderbarer First Flush mit weichem,
duftig-blumigem Cuvée, der die Ndhe zum beriihm-
ten Nachbarn Darjeeling deutlich erkennen l&sst.
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Schwarzer Tee — Ceylon

Ceylon

400
Ceylon OP Gampola (Naturland), Bio-Anbau DE-0K0-013

Von Kleinbauern angebauter und gemeinschaftlich verarbeiteter Tee aus
dem Kandy-Distrikt. Herb-aromatisch und leicht blumig mit goldbrauner
Tassenfarbe. Tipp: 12 g Teeblétter (ca. 11 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter
gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt
unges{iBt oder mit einem kleinen Loffel weilem Kandis.

410

o4 00] Ceylon Pekoe Uva Highlands highgrown
Einer der Top-Gdrten in der Uva Region seit Generationen. Brillante, aus-
drucksstarke und fruchtige Tasse. Leuchtend orangefarben. Tipp: 10 g Tee-
blétter (ca. 4 gestrichene TeelamaRB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches
kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt ungesiiit oder mit
einem kleinen Loffel weiem Kandis.
430

Ceylon Nr. 21 OP Nuwara Eliya highgrown
Ein ausgewogener, leicht-fruchtiger Highgrown aus der zentralen Anbau-
region. Orangefarbene Tasse. Tipp: 13 g Teebldtter (ca. 7 gestrichene Tee-
lamaR) auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen
lassen; schmeckt auch mit einem kleinen Loffel weiRem Kandis.
440

[897i00] Ceylon OP Uva Badulla highgrown

IR 73 200]

Eleganter Spitzentee aus den Hochlagen der Provinz Uva. Schlankes Blatt
mit leicht fruchtiger, spritziger und kupferroter Tasse. Geerntet zur besten
Jahreszeit. Tipp: 13 g Teeblatter (ca. 7 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter ge-
filtertes bzw. weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt
ungesiiBt oder mit einem kleinen Loffel weiBem Kandis pro Tasse.

445

DECAE
Ceylon OP, entkoffeiniert 2=—

Ein Ceylon Blatt-Tee, dem in einem schonenden Spezialverfahren das
Koffein entzogen wurde. Leicht-wiirzig mit rotlicher Tasse. Tipp: 11g Tee-
blétter (ca. 6 gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches
kochendes Wasser; 3 Min. ziehen lassen; schmeckt mit einem kleinen
Loffel weiRem Kandis und Sahne pro Tasse.
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Schwarzer Tee — China

China

561
China Keemun Finest Chuen Ch’a (Naturland), Bio-Anbau DE-0K0-013

Feinster, geschmeidiger Keemun von diskreter Finesse. Besonders weich
im Geschmack, mit leichter Siif3e. Hellbraune, gldnzende Tassenfarbe.
Tipp: 13 g Teeblatter (ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf1 Liter gefiltertes bzw.
weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt ungesiifit
oder mit einem kleinen Loffel weiBem Kandis.

570
China Golden Hongcha, Bio-Anbau DE-0K0-013

e 92 [ 100]

Schwarztee aus China wird iiblicherweise Hongcha genannt. Wunderscho-
nes, gleichméafiges Blatt mit goldenen Tips. Schmeichelnde, leicht wiirzige
Tasse mit Noten von Honig und Malz. Tipp: 12g Teeblitter (ca. 6 ge-
strichene TeelamaB) auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser;
2 Min. ziehen lassen; schmeckt auch mit einem Stiick Kluntje pro Tasse.

574
China Golden Downy Pekoe, Bio-Anbau DE-0K0-013

LI 88 [ 100]

Ein wunderbar weicher, siiBlich-milder Schwarztee mit assamischem
Charakter. Leicht gerolltes Blatt mit hohem Anteil an Goldspitzen. Kupfer-
rote Tasse. Tipp: 13 g Teeblatter (ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter ge-
filtertes bzw. weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt
ungesiit oder mit einem kleinen Loffel weiflen Kandis.

576
China Mannong Pu Erh, Bio-Anbau DE-0K0-013

LY 79 [100]

Exquisiter Pu-Erh Tee ist die Spezialitdt der Mannong Region in Yunnan. Ur-
alte Teebdume liefern die Blétter fiir diesen erdigen Klassiker. Tiefbraune
Tassenfarbe, pikant-wiirzig, reich und reif. Tipp: 13 g Teebléatter (ca. 6 gestri-
chene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser;
3 Min. ziehen lassen.

581
China Lapsang Souchong, Bio-Anbau DE-0K0-013

P
"
* *
Pt

Auf iiberlieferte Art wird dieser schwarze Blatt-Tee im Rauch geeigneter
Holzer delikat veredelt. Rauchig, wiirzig mit orange-brauner Tassenfarbe.
Tipp: 13 g Teeblatter (ca. 8 gestrichene Teelamaf) auf1 Liter gefiltertes bzw.
weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

24



TGR ERE

Schwarzer Tee — Oolong

Oolong

308
Nepal Oolong Jun Chiyabari, Bio-Anbau DE-0K0-013

LI 89 [ 100]

Eine zauberhafte, sorgfiltig gerollte Oolong-Spezialitdt aus dem Dhan-
kuta Distrikt Nepals. Die sanfte, florale, leicht-nussige Tasse in goldgelb
verdient es, sich mit den Oolong-Grof3en aus Taiwan messen zu diirfen.
Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 4 gehdufte Essloffel) auf 1 Liter gefiltertes bzw.
weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

630
Formosa Fancy Superior Oolong Taifu

TGR ETIET)

Aus dem nordlichen Hochland Taiwans. Taufrisch und betérend. Faszinie-
rende Feinarbeit mit zarter, floraler und hochgelber Tasse. Tipp: 12 g Tee-
blatter (ca. 3 gehdufte Essloffel) auf Liter gefiltertes bzw. weiches kochen-
des Wasser; 3 Min. ziehen lassen.

642
Renegade Oolong

Ein Fabelwesen zwischen Griinem und Schwarzem Tee. Atherisch und betd-
rend, mit blumigem Bouquet. Zauberhaft und kunstvoll teilfermentiert.
Tipp: 13 g Teeblatter (ca. 5 gehdufte Essloffel) auf1 Liter 9o °CheiBes Wasser;
3 Min. ziehen lassen.

670
Neuseeland Zealong Oolong, Bio-Anbau DE-0K0-013

TGR CXIECH
ﬂn“

s
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e

i z00[100]

Lieblich-florale Noten, samtig-weiche Siie und ein Bouquet schionster
Friihlingsbliiten. Das eng gerollte Blatt kann in der Kanne verfiihrerisch tan-
zen und sich 6ffnen. So herrlich leicht und beschwingt kann Oolong sein!
Tipp: 13g Tee (ca. 6 gehdufte TeelamaR) auf 1 Liter weiches, 80°C heiRes
Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

671
Neuseeland Zealong Roasted, Bio-Anbau DE-0K0-013

Handwerkliche Finesse ist notwendig, um den Teebldttern die filigranen
Rost-Aromen zu bescheren, die die Komplexitit des Oolongs auf eine neue
Ebene hebt. Meisterhaft! Tipp: 13 g Teeblatter (ca. 6 gehaufte TeelamaR) auf
1Liter 9o °C heifles Wasser; 2 Min. ziehen lassen.
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Schwarzer Tee — Oolong

861
Java Oolong Barisan, Bio-Anbau DE-0K0-013

I 95[100]

Ein hauchzarter, fast griiner Oolong, durchaus vergleichbar mit besten Sor-
ten aus Taiwan. Jadegriine Tasse. Sanft, vegetabil, voll lebendiger Frische.
Tipp: 12 g Teeblétter (ca. 5 gestrichene TeelamaR) auf1 Liter gefiltertes bzw.
weiches 90 °C heifles Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

862
Java Oolong Sukui, Bio-Anbau DE-0K0-013

Auf der Insel Java wird dieser friihlingshafte Oolong hergestellt. Leicht oxi-
diert zeigt der siiBliche Sukui Oolong aus der Strauchsorte Si Ji Chun ein
aromatisches und blumiges Bouquet, das dem Gaumen schmeichelt. Tipp:
12 g Teeblatter (ca. 5 gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. wei-
ches go°Cheiles Wasser; 3 Min. ziehen lassen.
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Schwarzer Tee — Tradition

Tradition

740
Golden Samowar Tea

Ie 74 [100]

Warme, mildwiirzige Blattmischung mit goldenen Blattspitzen aus ver-
schiedenen Provenienzen. Bestens geeignet fiir die traditionelle Zuberei-
tung im gldnzenden Samowar. Hellbraune Tassenfarbe. Tipp: 13 g Teebldt-
ter (ca. 7 gestrichene Teelamaf) auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochen-
desWasser; 3 Min. ziehen lassen. Zubereitung fiir Samowar: 25 g Teeblatter
(ca. 13 gestrichene TeelamaR) aufo,5 Liter gefiltertes bzw. weiches kochen-
des Wasser; 4 Min. ziehen lassen, abgieflen und in die Samowar-Kanne
umfllen.

749
Royal Breakfast Tea

LY 69 [100]

Eine von unseren Tea Tastern fein abgestimmte Schwarzteemischung aus
den Anbaugebieten Assam, Himalaya und Ceylon. Herrlich aromatisch,
mit ausbalancierter, edler Tasse passend zu jedem Friihstiick, auch unge-
siifit und ohne Milch ein Genuss! Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 7 gestrichene
Teelamaf) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 3 Min.
ziehen lassen; schmeckt ungesiiit oder gesiit mit Honig bzw. weiflem
Kandis.

750
English Breakfast Tea

IeI 66 [ 100]

Die typische, markante Breakfast-Mischung aus klassischen Broken-Tee-
Komponenten. Kriftig, wiirzig, animierend. Uppige, rot-braune Tasse.
Tipp: 14 g Teeblatter (ca. 7 gestrichene Teelamag) auf 1 Liter gefiltertes bzw.
weiches kochendes Wasser; 4 Min. ziehen lassen; schmeckt mit weisem
Kandis.

> Auch als MasterBag erhdltlich

755
English Five o’clock Tea

Iy 68 [ 100]

Ein dominierend kréftiger Assam, hergestellt im CTC-Verfahren. Very
British. Sehr gehaltvoll und daher auch gut geeignet fiir die Zugabe von
Milch. Rotbraune Tasse. Tipp: 13g Teeblétter (ca. 6 gestrichene TeelamaR)
auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 5 Min. ziehen lassen;
schmeckt mit einem Stiick Kluntje pro Tasse und Sahne oder Milch. Pa3t gut
zu englischem Teegeback.

762
O’Sullivan’s Favourite®

Ein kerniger, frischer CTC aus besten Hochlagen Afrikas. Besonders in
Irland genussvoll getrunken. Orangerote, kriftig-wiirzige und verspielte
Tasse. Tipp: 13 g Teeblatter (ca. 5 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefilter-
tes bzw. weiches kochendes Wasser; 4 Min. ziehen lassen; schmeckt
besonders gut und irisch mit viel Milch, auch mit Kandis oder Kluntje.

27



Schwarzer Tee — Jenseits der Prominenz

Jenseits

der Prominenz

Ie 75 [200]

356
Black Kora (NABU, Fairtrade), Bio-Anbau DE-0K0-013

[TGR EAES

Fruchtig, mild und harmonisch mit kupferroter Tassenfarbe. Tipp: 13 g Tee-
blatter (ca. 8 gestrichene Teelamaf) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches
kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt ungesiifit oder mit
einem kleinen Loffel Kandis; ohne Milch und Sahne.

585
Laos Wild Phongsali

Ie 95[100]

Die exotische Bereicherung unseres Asien-Sortiments: Schwarzer Tee (vor
Ort auch Roter Tee genannt) aus dem historischen Kerngebiet des Tee-
anbaus. Weiche, runde Tasse mit feiner Siife. Offenes Blatt. Tipp: 13 g Tee-
blétter (ca. 4—5 gehdufte Essloffel) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches
kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

770
Kolumbien El Chocé, Bio-Anbau DE-0K0-013

PR
Py
r'<e

I 90[200]

Der einzige Teegarten Kolumbiens stellt mit viel Liebe einen kraftig-wiirzi-
gen Schwarztee mit ganz eigenstandiger Aromatik her - ein Tipp fiir Assam-
Fans. Tippy Broken Spitzenqualitét, intensiv-rétlich in der Tasse. Tipp: 13g
Teeblatter (ca. 7 gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches
kochendes Wasser; 3 Min. ziehen lassen.

802
Ruanda Karongi Kwitanga®

TGR ETIETY

Wunderschéne Neuentdeckung aus dem jungen Teeland Ruanda. Gewachsen
auf iiber 2.000m und mit Hingabe handwerklich hergestellt. Intensive, beto-
rende, kupferrote Tasse. Tipp: 12 g Teeblétter (ca. 6 gestrichene Teelamaf) auf
1 Liter gefiltertes bzw. weiches, kochendes Wasser; 3 Min. ziehen lassen.

803
Kenia GFBOP1 Milima®

TGR EETIET)

Auf Swahili bedeutet «Milima» hoher Berg und beschreibt die Hohenlage
der Teegebiete. Ein Muss fiir Assam-Freunde und alle, die es gerne voll-
mundig, aromatisch und dennoch ausgewogen mégen. Tipp: 12 g Teeblt-
ter (ca. 6 gestrichene TeelamaB) auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches, kochen-
des Wasser; 3 Min. ziehen lassen.

675
Neuseeland Zealong Black, Bio-Anbau DE-0K0-013

Betorende Anklénge nach Honig, Malz und einem Hauch Karamell. Grof3es,
offenes Blatt, das eine mahagonifarbene Tasse ohne jegliche Bitterkeit
zaubert. Fiir alle Schwarzteefreunde gleichermaBien ein Juwel. Tipp: 13 g Tee
(TeelamaR-Dosierung nicht moglich) auf 1 Liter weiches kochendes Wasser;
4 Min. ziehen lassen.
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780
Indian Chai, Bio-Anbau DE-OK0-013

Iy 88 [ 100]

Kréftig, wiirzig und typisch indisch. Schmeckt am besten mit einem
Schuss hei3er Milch und leicht gesiiBt. Tipp: 13 g Indian Chai Tee (ca. 6 ge-
strichene TeelamaR) auf 1 Liter weiches kochendes Wasser; 5 Min. ziehen
lassen.

872
Vietnam Ban Lien Red

LY 87 [100]

Im duBersten Norden des Landes liegt die Provinz Lao Cai, in der die Tee-
bauern auBBergewdhnliches leisten: die floralen, lieblichen und fast schon
siiflen Nuancen dieses Tees sind in speziellen Teebiischen verborgen und
nur eine Handvoll versierter Tea-Maker schaffen es, diese im Herbst her-
vorzulocken. Ein Fest fiir die Sinne, in jeglicher Hinsicht! Tipp: 12 g Teeblit-
ter (ca. 7 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter 95°C heies Wasser; 2,5 Min.
ziehen lassen.

874
Vietnam Kim Tuyen, Bio-Anbau DE-0KO0-013

TGR EETIFCT

Die alten, teils immer noch wild wachsenden Teepflanzen gedeihen im
hohen Norden Vietnams. Kleinbauern aus den umliegenden Dérfern verar-
beiten die Bldtter nach traditioneller Methode. Mahagonifarbene und
lieblich-vollmundige Tasse! Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 7 gestrichene Tee-
laman) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 4 Min. zie-
hen lassen.

640
Renegade Black

Die Seele Georgiens in einer Tasse. Intensiv, lebendig, charaktervoll und
mit langanhaltendem, schmeichelndem Nachklang. Echte Handwerks-
Kunst. Tipp: 12 g Teeblétter (ca. 4 gehdufte Essloffel) auf 1 Liter gefiltertes
bzw. weiches, kochendes Wasser; 4 Min. ziehen lassen.
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China

China Chun Mee (Naturland), Bio-Anbau DE-0K0-013

Griiner Klassiker, auf der ganzen Welt beliebt. Frisch und kernig im Ge-
schmack mit heller, gelber Tassenfarbe. Tipp: 12 g Teebltter (ca. 5 gestrichene
TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 90 °C heiBes Wasser; 1 Min.
ziehen lassen.

505
China Gunpowder (Naturland), Bio-Anbau DE-0K0-013

Der wohl bekannteste chinesische Griintee iiberhaupt. Das kugelférmige
Blatt gibt den Namen. Frische, kernig-robuste Tasse mit typisch gelber
Tassenfarbe. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 5 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter
gefiltertes bzw. weiches, 9o °C heifles Wasser; 1 Min. ziehen lassen.

510
China Gunpowder Temple of Heaven, Bio-Anbau DE-OK0-013

Exzellenter Gunpowder mit fein gerolltem, kleinen Blatt. Explosiv und
fruchtig. Kernige, leuchtende, gelb-griine Tasse. Tipp: 11 g Teeblatter (ca. 3
gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 75°C heifes
Wasser; 2 Min. ziehen lassen.
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Griiner Tee — China
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516
China Mao Feng (Naturland), Bio-Anbau DE-0K0-013

Grof3es, offenes und handgearbeitetes Blatt; silbrig-griin. Erfrischend
zart und fruchtig bei gelb-griiner Tasse. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 8 gestri-
chene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 70 °C heiles Wasser;
2 Min. ziehen lassen.

> Auch als MasterBag erhdltlich

519
China Lung Ching (Naturland), Bio-Anbau DE-0K0-013

TGR
=

*h
¥
'<e

TGR BT

Feiner Drachenbrunnentee, siidlich der Stadt Hangzhou biologisch ange-
baut und sorgfiltig gepfliickt. Anhaltend leicht und duftig. Zartgriine
Tassenfarbe. Tipp: 13 g Teeblatter (ca. 9 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter
gefiltertes bzw. weiches, 70 °C heiles Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

526
China Pi Lo Chun (Naturland), Bio-Anbau DE-0K0-013

TGR BT

Die «Jadegriine Schnecke des Friihlings» ist benannt nach den spiralartig
gedrehten Blittern, die angenehme R&stnoten mit fruchtig-floralen
Aromen zu einem filigranen Gesamtkunstwerk vereinen. Tipp: 12 g Tee-
blétter (ca. 8 gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches
80°C heiles Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

536
China Wuyuan Jasmin (Naturland), Bio-Anbau DE-OK0-013

Ps
et

TGR BT

Feinster, fruchtig-weicher und duftiger Jasmin-Tee. Miihevoll werden die
Bliiten wieder ausgelesen, nachdem die frischen Bldtter den Jasminduftin
sich aufgenommen haben. Strahlend-gelb in der Tasse. Tipp: 12 g Teeblat-
ter (ca. 5 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 9o °C
heifRes Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

> Auch als MasterBag erhdltlich

541 Gelber Tee
China Yellow Dragon, Bio-Anbau DE-0K0-013

TGR TR

Nur noch im tiefen Siiden Chinas kennt man das Geheimnis eines guten
Gelben Tees. Sanft gebacken, mit Kakaonuancen, wiirziger Grundnote
und goldgelber Tassenfarbe. Tipp: 11g Teebldtter (ca. 6 gestrichene Tee-
laman) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches 9o °C heiRes Wasser; 2 Min. zie-
hen lassen.

543
China Jasmine Dragon Phoenix Pearls, Bio-Anbau DE-0K0-013

Handgerollte Jasminteespezialitdt. Gepfliickt werden ausschlieBlich die
feinsten Triebe, um dann schonend zu einem Griintee der Spitzenklasse
verarbeitet zu werden. Der feine Jasminduft wird durch Zugabe ernte-
frischer Jasminbliiten erzielt. Diese werden anschlieBend wieder ausgele-
sen. Tipp: 13 g Teebldtter (ca. 5 gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes
bzw. weiches, 9o °C heies Wasser; 2 Min. ziehen lassen.
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Griiner Tee — Japan

Japan

700
Japan Sencha, Bio-Anbau DE-0K0-013

Japanischer Klassiker von grofier Beliebtheit. Belebend-frisch und ein-
deutig. Helle, griine Tassenfarbe. Tipp: 11g Teeblatter (ca. 6 gestrichene
TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 90 °C heiBes Wasser; 1 Min.
ziehen lassen. Vitalisiert enorm und schmeckt auch als Kaltgetrank.

> Auch als MasterBag erhdltlich

701
Japan Bancha, Bio-Anbau DE-0K0-013

e 77 [200]

Idealer Griintee fiir den spaten Nachmittag. Ausgewogen, mild, im Grund-
charakter Sencha-like. Klare, hellgriine Tasse. Geerntet wird bewusst zum
Ende der Pfliickperiode. Tipp: 11g Teeblétter (ca. 7 gestrichene TeelamafR)
auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 80 °C heifles Wasser; 1 Min. ziehen las-
sen.

703
Japan Genmaicha, Bio-Anbau DE-0K0-013

EineinJapan sehr beliebte Griintee-Rezepturist das Mischen von gerdste-
tem Vollkornreis mit frischem Sencha. Die frische, gelb-griine Tasse
schmeckt angenehm duftig nach Reis. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 5 gestri-
chene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 9o °C heifes Wasser;
1 Min. ziehen lassen.

705
Japan Sencha Extra Fine, Bio-Anbau DE-0K0-013

[ 92 [ 100]

Eine hochwertige, rasant-animierende Sencha Qualitdt, die auch die
Bediirfnisse passionierter Griinteekenner erfiillt. Intensive, leuchtend-
griine Tasse. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter
gefiltertes bzw. weiches, 70 °C heifles Wasser; 2 Min. ziehen lassen. Vita-
lisiert enorm und schmeckt auch als Kaltgetrank.

714
Japan Fukamushicha, Bio-Anbau DE-0K0-013

Japanischer Griintee-Klassiker aus Kagoshima. Nach der Ernte lange ge-
dampft, weswegen der Tee ein briichigeres Blatt entwickelt. Vollmundige,
besonders gehaltvolle Tasse mit feinen Rostnoten. Tipp: 12 g Teeblatter
(ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 70°C
heifRes Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

715
Japan Kukicha Extra, Bio-Anbau DE-0K0-013

Ebenso ausgefallen wie harmonisch ist diese Spezialitét aus Teebldttern
und hellen Blattstielen fiir die spéte Teestunde. Zuriickhaltend, leicht-
fruchtig und ausgleichend. Helle, gelb-griine Tassenfarbe. Tipp: 11g Tee-
blétter (ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches,
70°CheiBes Wasser; 2 Min. ziehen lassen. Schmeckt auch als Kaltgetrank.
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716
Japan Gyokuro Kukicha, Bio-Anbau DE-0K0-013

Intensiv beschattetes, saftig-griines Nadelblatt vereint sich mit hellen,
filigranen Blattstingeln zu einer exzellenten Kukicha-Spezialitdt. Voll-
mundig, delikat und fruchtig-vegetabil verfiihrt die weiche, samtig-griine
Tasse. Tipp: 11g Teeblatter (ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefilter-
tes bzw. weiches, 70 °C heifles Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

718
Japan Kabuse-cha (Halbschatten), Bio-Anbau DE-0K0-013

TGR
=
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Delikater und gehaltvoller Halbschattentee aus der ersten Ernte. Herrlich
fruchtige und frische, leuchtend griine Tasse. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 4
gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 70°C heifes
Wasser; 1,5 Min. ziehen lassen.

719
Japan Kamairicha, Bio-Anbau DE-0K0-013

TGR EEIEED)

Pfannengerdsteter Griintee ist eine absolute Seltenheit in Japan und wird
traditionell nur auf der Insel Kyiishii hergestellt. Dieser Kamairicha wird
in der Region Gokase angebaut und besticht durch eine lebendige Tasse
mit edlen Réstaromen. Tipp: 12 g Teeblitter (ca. 5 gehdufte TeelamaB) auf
1Liter gefiltertes bzw. weiches, 80 °C heiBes Wasser; 1,5 Min. ziehen lassen.

720
Japan Gyokuro, Bio-Anbau DE-0K0-013

Ps
et
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Das tiefgriine, faszinierend-feine Blatt zeugt von aufwandiger Beschat-
tung der Pflanzen vor der Ernte. Dominierende Eleganz und Vitalitat, bers-
tend vor Inhalt. Brillantes, hellgriines Erlebnis. Tipp: 11g Teeblatter (ca. 4
gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 60°C heifes
Wasser; 2 Min. ziehen lassen. Vitalisiert enorm und schmeckt auch als
Kaltgetrank.

721
Japan Benifuuki Catechin, Bio-Anbau DE-0K0-013

TGR EETIECT)

Dieser japanische Griintee wurde ausschlieBSlich aus der Strauchsorte Be-
nifuuki hergestellt. Dieser Kultivar ist bekannt fiir einen auBergewdhnlich
hohen Catechin-Gehalt, weswegen der Geschmack herber und intensiver
ausfillt. Tipp: 12 g Teeblétter (ca. 5 gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter gefil-
tertes bzw. weiches 80°C heifes Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

722
Japan Shincha Shimoyama First Flush, Bio-Anbau DE-OKO0-013

TGR RS

Das Zauberwort heif3t «Shincha». Die glanzenden, ersten Halbschatten-
tees des Jahres von der Siidinsel Kyushu lassen japanische Teeherzen
hoherschlagen. Tipp: 11g Teeblatter (ca. 5 gestrichene Teelamaf) auf 1 Liter
gefiltertes bzw. weiches, 60 °C heifles Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

723
Japan Shincha Kirisakura First Flush, Bio-Anbau DE-0K0-013

Shincha bedeutet «neuer Tee» und steht fiir die erste und beste Pfliickung
im Friihling. Dieser tiefgriine Halbschattentee von der Siidinsel Kyushu
besticht durch eine hochintensive, fruchtige und frische Tasse. Tipp: 11g
Teeblatter (ca. 5 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter weiches, 60°C heies
Wasser; 2 Min. ziehen lassen.
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Matcha

Matcha Kei «Master’s Tribute», Bio-Anbau DE-0K0-013

L 98 [100]

Nur selten finden sich Meister in der Teeherstellung. Und noch seltener
finden sie sich im Bio-Anbau. Doch das von Generation zu Generation ver-
erbte Wissen und die reichhaltigen vulkanischen Boden Kagoshimas
ermoglichen es, eine Matcha-Spezialitdt von einzigartiger Giite hervor-
zubringen. Exklusiv fiir TeeGschwendner hergestellt, steht Matcha Kei
(= Respekt) fiir das Beste, was japanischer Tee zu bieten hat - Intensitit,
Lieblichkeit und «U i» (herzhaft, wohlschmeckend). Ein echtes Meis-
terwerk! Tipp: 1-1,5g Matcha-Pulver (2 leicht gehdufte Bambusloffel
«Chashaku») auf 8o ml gefiltertes bzw. weiches, 70°C heies Wasser; mit
einem Bambusbesen (Chasen) 10—-15 Sekunden schaumig schlagen.

708
Matcha Jaku «Ceremonial Spirit», Bio-Anbau DE-0KO0-013

SR
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Im tiefen Siiden Japans, auf der Insel Kyushu, leben die Teebauern, die das
Teewissen besitzen, um unseren Matcha Jaku (= Stille) herzustellen. In der
Préfektur Kagoshima wird seit vielen Jahren Bio-Anbau geférdert und die
Ergebnisse der gro3artigen Bemiihungen findensichindieservollmundigen
Kostlichkeit. Idealerweise pur getrunken, ldsst er tief in die Seele japani-
scher Teekunst blicken und schenkt dem Feinschmecker zeremonielle
Augenblicke voll g oller Kontemplation. Tipp: 1—1,5g Matcha-Pulver
(2 leicht gehdufte Bambusloffel «Chashaku») auf 8oml gefiltertes bzw.
weiches, 70°C heiBes Wasser; mit einem Bambusbesen (Chasen) 10-15
Sekunden schaumig schlagen.

707
Matcha Sei «Every Day Purity», Bio-Anbau DE-0K0-013

Sorgfiltig ausgesuchte Ernten aus den besten Anbaugebieten werden von
unserem Teemeister behutsam komponiert und abgeschmeckt, um unseren
Matcha Sei (= Reinheit) herzustellen. Aromatisch und intensiv ist Matcha
Sei ideal geeignet, um sich eine tédgliche Portion «Griin» zu génnen, ob im
Biiro oder zu Hause, ob Einsteiger oder Matcha-Kenner. Eine kleine Schale
«Auszeit»! Tipp: 1-1,5g Matcha-Pulver (2 leicht gehdufte Bambusloffel
«Chashaku») auf 100 ml gefiltertes bzw. weiches, 80 °C heifles Wasser; mit
einem Bambusbesen (Chasen) 10—15 Sekunden schaumig schlagen.

Matcha - Die Konigin des Tees

Nur ganz bestimmte Teepflanzen eignen sich fiir

die Matcha-Herstellung. Trotz modernster High-Tech
wird hochwertiger Matcha bis heute aufwandigin
traditionellen Steinmiihlen aus Granit gemahlen.
Ergebnis: 30g pro Stunde! Die Miihlen diirfen nicht
schneller drehen, sonst wiirde die dabei entste-
hende Hitze den einzigartigen Geschmack zerstéren.
Ein wahrlich exklusiver Tee-Genuss!
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704
Matcha Wa «Cooking for Harmony», Bio-Anbau DE-0K0-013

TGR BT

Das Grundprinzip «Wa» steht in der japanischen Teezeremonie fiir Harmo-
nie. Alles ist im Gleichgewicht — ein Leitsatz den man auch aus der japani-
schen Kiiche kennt. Daher eignet sich unser Matcha «Wa» hervorragend
als kreative Zutat. Ob in Eiscreme, Milchshakes, Smoothies oder auch in
Kuchen: Matcha zaubert nicht nur eine wunderbare, intensiv-griine Farbe,
sondern auch einen cremig-samtigen und erfrischend herb-lieblichen
Charakter in die Speise- oder Getrankekreation. Frisch und aromatisch ver-
leiht Matcha auch intensiven Gerichten eine besondere Note. Ein Cuvée fiir
hohe kulinarische Anspriiche, in der praktischen, wiederverschliefSbaren
Tiite. Verwendung: Matcha Wa kann sowohl allen warmen als auch kalten
Rezepten zugefiigt werden und muss nicht vorher in Wasser gelost werden.

785
Matcha Ké «Perfect balance»

[TGREFED]

Ko bedeutet Balance — und genau diese Harmonie aus Qualitét, Geschmack
und Preis macht diesen Matcha so besonders. Unser Matcha Ko iiberzeugt
dank leuchtend griiner Farbe und ausgewogenem Aroma mit hervorragen-
dem Preis-Genuss-Verhiltnis, das sich pur oder als Matcha Latte geniefien
ldsst. Auch in Desserts, Gebdck & Co. bringt er eine feine, japanische Note.
Die Vorteilspackung eignet sich perfekt fiir alle, die Matcha kennenlernen
mdchten, ebenso wie fiir Matchaholics. Matcha aus verantwortungsvollem
Anbau in Japan und natiirlich riickstandskontrolliert - fiir unbeschwerten
Genuss. Tipp: ca. 2 geh. Bambusloffel Matcha in eine Matcha-Schale (Cha-
wan) geben, mit 100 ml weichem 80°C heilem Wasser tibergieRen und mit
einem Bambusbesen (Chasen) z-férmig schaumig schlagen.

712 (2008)
Matcha for Latte, Bio-Anbau DE-0K0-013

Matcha For Latte ist der perfekte Begleiter fiir die unkomplizierte Zuberei-
tung von Matcha Latte und den griinen Genuss unterwegs. Angenehm in-
tensiv, vollmundig und leicht gesii3t ist Matcha For Latte gut geeignet, um
den einzigartigen Griintee-Geschmack und eine intensiv-griine Farbe in alle
Latte-Variationen zu bringen — egal ob mit pflanzlichem Drink oder Milch.
Aus bestem biologischen Anbau stammt dieser Tee aus den bekannten
Anbaugebieten auf Japans Siidinsel Kyushu. Lassen Sie lhrer Kreativitdt
freien Lauf und bringen Sie ein bisschen mehr Farbe in Ihre Getrénke! Zube-
reitungsempfehlung: 200 ml Milch erwdrmen und in ein groles Glas geben.
AnschlieBend 2 gestrichene TeelamaR (10g) Matcha for Latte hinzugeben
und alles gut umriihren. Sofort servieren und warm genief3en.
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Suidkorea

Siidkorea Yeongam, Bio-Anbau DE-0K0-013

Leichter und duferst zugdnglicher Griintee traditioneller Machart aus der
siidlichen Provinz Jeollanam. Die Teebiische des Gartens auf dem Festland
bestehen aus einheimischen Kultivaren, die dem Griintee ihren unver-
wechselbaren Charakterverleihen. Tipp: 12 g Teeblétter (ca. 11 gestrichene
TeelamaR) auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 80 °C heifes Wasser; 2 Min.
ziehen lassen.

591
Siidkorea Seogwang Sencha, Bio-Anbau DE-0K0-013

Eine weitere, brillante Bereicherung des Griinteesegments aus dem noch
jungen Anbaugebiet Seogwang. Der vitalisierende Top-Sencha iiberzeugt
mit jadegriiner, intensiver und fruchtig-lieblicher Tasse. Tipp: 12 g Teeblat-
ter (ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter weiches, 80°C heifes Wasser;

2 Min. ziehen lassen.

Koffein im Tee?
Ja, Tee enthdlt Koffein (ein Alkaloid). Chemisch gesehen
ist es das gleiche Alkaloid wie im Kaffee. Die Wirkweise
unterscheidet sich durch die Begleitstoffe im Tee (Poly-
phenole und Theanin) jedoch erheblich. Es regt sanfter
und schonender an. Anders als das Koffein aus Kaffee,
das zu einer schnell eintretenden, aber rasch nach-
lassenden Anregung fiihrt, bewirkt das Koffein im Tee
aufgrund der Begleitstoffe eine mildere, je anger
anhaltende Anregung. Wir lieben die
Wirkung des Alkaloids beim Teetri
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293
Darjeeling GFTGFOP1 Green Elephant, Bio-Anbau DE-0K0-013

Frisch, fruchtig und dennoch weich am Gaumen, zeigt hier der Griintee
aus dem Himalaya sein Griines Gesicht. Ausgewogen und mit erstaunlich
heller Tasse. Tipp: 11g Teeblétter (ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter
gefiltertes bzw. weiches, 85 °C heifles Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

310
@700 Nepal Himalaya View®, Bio-Anbau DE-0K0-013
Milder, feiner Griintee aus den hochgeleg Anbaugebieten im Osten

e 90 100]

Nepals. Dunkelgriines Blatt mit feinen, hellen Tips und goldgelber Tasse.
Tipp: 11g Teebléatter (ca. 7 gestrichene TeelamaB) auf1 Liter gefiltertes bzw.
weiches, 9o °C heifles Wasser; 1,5 Min. ziehen lassen.

313
Nepal Ilam Mao Feng, Bio-Anbau DE-0K0-013

IE]Bg 100

Eine wirkliche Novitdt aus der kleinen aber feinen Green Tea Factory in der
zauberhaften Teelandschaft der Ilam-Region. Klare, zartgriine Tasse; fein
und finessig. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter
gefiltertes bzw. weiches, 80 °C heifles Wasser; 1,5 Min. ziehen lassen.

318
Nepal Sandakphu Green, Bio-Anbau DE-0K0-013

Ein Griintee mit einem ganz besonderem Charakter - sanft, sii8 und war-
mend. Ein zarter Genussmoment einer frischen Tasse. Tipp: 14 g Teeblatter
(ca. 5 gehdufte TeelamanR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 70°C heiBes
Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

357
Green Kundah (NABU, Fairtrade), Bio-Anbau DE-0K0-013

TGR EAE|

Fruchtig, ausdrucksstark und kernig mit gelbgriiner Tassenfarbe. Tipp:
11g Teebléatter (ca. 7 gestrichene Teelamaf) auf 1 Liter gefiltertes bzw. wei-
ches, 70°C heiles Wasser; 1,5 Min. ziehen lassen.

594
Myanmar Jade Green, Bio-Anbau DE-Oko-013

Ein Novum aus dem letzten wilden Teeparadies und ganz anders, als er-
wartet: geddmpfter Griintee! Angenehm weich und fruchtig mit intensiv-
griinerTasse. Tipp: 11 g Teeblatter (ca. 6 gehdufte TeelamaR) auf 1 Liter gefil-
tertes bzw. weiches, 80°C heifes Wasser; 2 Min. ziehen lassen.
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596
Myanmar Green Pindaya, Bio-Anbau DE-Oko-013

Im Herzen des «Goldenen Landes» wichst Tee noch nahezu wild und wird
bis heute traditionell verarbeitet. Intensiv-kraftig mit fruchtig-lieblichen
und leicht rauchigen Noten, ist dieser Tee urspriinglich und authentisch.
Myanmar - eines der letzten unentdeckten Tee-Paradiese dieser Welt!
Tipp: 11 g Teeblétter (ca. 7 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw.
weiches, 75°C heif’es Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

599
Griintee Kampagne® Green Hunan Selected (Naturland),
Bio-Anbau DE-OK0-013

Traditionell verarbeitete Griintee-Spezialitdt aus der Bergregion im Siid-
osten Chinas, speziell fiir TeeGschwendner hergestellt. Charaktervoller
Griintee mit angenehmer, milder und frischer Tasse. Unter Naturland
Bedingungen angebaut. Tipp: 12 g Teeblétter (ca. 7 gestrichene Teelamag)
auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 90°C heifles Wasser; 1,5 Min. ziehen
lassen.

665
Neuseeland Zealong Green, Bio-Anbau DE-Oko-013

Das intensive, frische Griin der gro3en Blatter kiindet vom Friihjahr. Subtil
fruchtig, lieblich und sanft in der Tasse zeugt der Griintee des einzigen
Teegartens Neuseelands von meisterlicher Handwerkskunst. Uber jeden
Zweifel erhaben! Tipp: 13g Tee (TeelamafB-Dosierung nicht moglich) auf
1 Literweiches, 80°C heiRes Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

865
Rainforest Rescue Tea (NABU), Bio-Anbau DE-Oko-013

ie:00 100

Ein auBBergewdhnlicher Tee, der exklusiv fiir dieses Projekt zum Schutz
des Regenwaldes entwickelt wurde: Griiner Tee, jedoch in der typischen
Kugelform eines Oolong produziert, leicht, floral und klar im Geschmack.
Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 6 gestrichene Teelamaf) auf1 Liter gefiltertes bzw.
weiches, 9o °C heifles Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

641
Renegade Green

Wenn der Friihling die ersten griinen Triebe offenbart, erwachen die Tee-
straucher aus lhrem Winterschlaf. So erfrischend lieblich und mild, wie ein
sanfter Morgen im Mai. Tipp: 13 g Teeblatter (ca. 5 gehdufte Essloffel) auf
1Liter 9o °C heiRes Wasser; 3 Min. ziehen lassen.
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517
China Yin Zhen, Bio-Anbau DE-0K0-013
PP Die Konigin des Weiflen Tees, die Silbernadel, steht bis heute fiir vollen-
2l dete, chinesische Teekunst. Das filigrane, von Hand gepfliickte Blatt ist
iiberzogen mit feinstem samtig-schimmerndem Flaum der jungen Triebe.
Kristallklare, lieblich feine Tasse. Ein Hochgenuss! Tipp: 11g Teeblatter
(ca. 5 gehdufte Essloffel) auf 1 Liter weiches, 80°C heiRes Wasser; 3 Min.
ziehen lassen.

531
China Pai Mu Tan, Bio-Anbau DE-OK0-013
Nach unterschiedlichsten iiberlieferten Methoden wird WeiBer Tee auch
heute noch zeitraubend, weil nahezu naturbelassen, hergestellt. Frische,
gelbe und betérend sanfte Tasse. Tipp: 11g Teeblatter (ca. 6 gehaufte
Essloffel) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 70°C heiRes Wasser; 2 Min.
ziehen lassen.




Weifler Tee
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532
Mool China Fancy White Peony, Bio-Anbau DE-0KO-013

Blattspitzen kennzeichnen die feine Qualitat. Reizvoll und verfiihrerisch,
sanft und zart. Hellgelbe Tassenfarbe. Tipp: 11g Teeblétter (ca. 6 gehaufte
Essloffel) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 70°C heiRes Wasser; 2 Min.
ziehen lassen.

Spezielle Teepflanzen liefern die préchtigen Teebldtter und deren weifie
pr ot

ee Yin Zhen

erer Tee steht symbolisch so sehr fiir
Tee, wie die «Silbernadel». Der Stolz
esischer Teekunst wird auf der ganzen
Welt geschédtzt und ist bei uns dauerhaft in Bio-
Qualitdt erhaltlich. Welch ein Geschenk!
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2021 - Schwarzer Tee
China Golden Da Bai Hao

In der von Karstlandschaften gepragten Provinz Guangxi wird aus den
iippig wachsenden Blattspitzen des Da Bai Hao-Kultivars ein milder
Schwarztee hergestellt, dessen Erscheinung nicht verlockender sein
kdnnte. Herrlich-goldene Tassenfarbe, mild-wiirzig mit betérenden Noten
von Malz, Honig sowie Fliederbeeren. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 7 Essloffel)
auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches, kochendes Wasser; 3 Min. ziehen lassen.

2331 - Griiner Tee
f@3:csT::d Japan Shincha Signature Roast, Bio-Anbau DE-0K0-013
Dieser beschattete Shincha ist eine Spezialitdt aus Kagoshima, die aus
Pt

dem Kultivar Tsuyuhikari hergestellt wurde. Der exklusiv fiir uns feinab-
gestimmte Nachrostungsprozess verleiht dem Shincha einen nussigeren
Geschmack mit Nuancen, die auch an Nadelhdlzer erinnern. Tipp: 13 g
Teeblatter (ca. 6 gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. wei-
ches, 70°C heif’es Wasser; 2 Min. ziehen lassen.



Edmon’s — Sophisticated Tea Selection

Preisliste Seite 6

1087119

2456 — Schwarzer Tee
Darjeeling Turzum Moondrop

106 110]

Dieser feine Darjeeling stammt aus dem renommierten Teegarten Turzum,
der fiir seine besonders klaren, floralen Tees bekannt ist. In den kiihlen
Hohenlagen gewachsen, die hdufig vom Nebel eingehiillt sind, besticht
dieser Tee durch seine leuchtend goldene Tasse, ein beeindruckendes
Muskatel-Aroma und eine harmonisch ausgewogene Struktur. Ein elegan-
ter Genuss fiir alle, die Darjeeling in seiner feinsten Form schitzen. Tipp:
12 g Teeblatter (ca. 10,5 gestrichene TeelamagR) auf 1 Liter gefiltertes bzw.
weiches kochendes Wasser; 3 Min. ziehen lassen.

2909 - Schwarzer Tee aromatisiert
Sophisticated Blend No. 3 Ode to the Earl

Diese meisterliche Kompositionvereint echtes sizilianisches Bergamottedl
mit fein abgestimmten Schwarztees aus Nepal, Darjeeling, Neuseeland
und Sri Lanka. Duftige Zitrusnoten, feine Wiirze mit Ankldngen von Malz,
Honig sowie Muskatel und sein seidiger Abgang machen diesen Tee zu ei-
ner eleganten Hommage an den Earl. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 7 gehdufte
TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 2 Min.
ziehen lassen.

2200 - Griiner Tee
China Lu Mu Dan, Bio-Anbau DE-0K0-013

Es ist ein besonderer Moment, in dem sich die gebundenen Blattspitzen
des edlen Tees zu voller Schonheit entfalten und sich dem Betrachter voll-
endete chinesische Teekunst erschlieft. Faszinierende Feinarbeit sorgt
fiir ein sanftes Geschmackserlebnis und eine zartgriine Tasse. Tipp: 1 Tee-
rose auf o,5 Liter gefiltertes bzw. weiches, 80°C heiles Wasser. Genuss-
fertig ab 3Min. Ziehzeit. Tee kann im GefdB verbleiben und nach Ge-
schmack erneut aufgegossen werden.

Neben den hier aufgefiihrten Tea Taster Empfehlungen sind weitere
Edmon’s-Sorten im Onlineshop und in den TeeGschwendner-Fach-
geschéften in Ihrer Nahe verfiigbar.

Unsere raren Edmon’s Spezialitdten sind stets in begrenzten Mengen
erhdltlich, so lange der Vorrat reicht. Die Bestdande konnen variieren.

«Was beim Wein der herausragende
Jahrgang und beim Whiskey das Single
Barrel, ist beim Tee das Edmon’s
Sortiment. Bei diesen seltenen Einzel-
pfliickungen sind Mensch und Natur in
perfekter Harmonde, jede Sorte ein
kleines Meisterwerk und vollendeter
Genuss in der Tasse.»

Daniel Mack, Tea Taster TeeGschwendner
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AROMATISIERT

988
Ananas-Mango

LY 95 [100]

Exotisch siif3e Diifte ergdnzen angenehm den leicht herben Schwarztee.
Tipp: 12g Teeblatter (ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes
bzw. weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt unge-
siilt oder mit Kandis.

910
Black Currant

Beeriges Vergniigen mit schwarzem Johannisbeergeschmack. Tipp: 12g
Teeblétter (ca. 7 gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches
kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt auch gesiiit mit wei-
Bem Kandis.

967
Blutorange, Bio-Anbau DE-0K0-013

Fruchtgenuss mit dem saftigen Geschmack sonnengereifter Blutorangen.
Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 6 gestrichene Teelamaf) auf 1 Liter gefiltertes bzw.
weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt auch gesiit
mit weiBem Kandis.



Schwarzer Tee — aromatisiert

916

98100l Caramel
Herrlich cremiger Caramelgeschmack nach guter englischer Tradition.
Tipp: 11g Teeblétter (ca. 6 gestrichene Teelamaf) auf1 Liter gefiltertes bzw.
weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt auch gesiiBt
mit weiBem Kandis.
1680

[f90l00] Cookies and Cream
Schwarzer Tee aus Afrika trifft auf cremig-weichen Geschmack nach Kek-
sen und Sahne - ein himmlisches Duo! Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 6 gestri-
chene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser;
2,5 Min. ziehen lassen.
985

[s3700] Dschungelfeuer® (tropischer Fruchtgeschmack)
Ein Klassiker unter den exotisch aromatisierten Tees. Tipp: 11g Teeblatter
(ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes
Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt auch gesiiBt mit weiem Kandis.
922

[Efd93T:00] Earl Grey Nr. 69
Der kréftige Klassiker mit dem zitrusdhnlichen Geschmack der Berga-
motte, intensiv duftend und angenehm. Tipp: 13 g Teeblatter (ca. 7 gestri-
chene Teelamaf) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser;
2 Min. ziehen lassen; schmeckt auch gesiiit mit weiem Kandis.
> Auch als MasterBag erhdltlich
923

[d9sT00] Earl Grey Imperior
Ein feiner Earl Grey fiir Freunde leichter, frischer Himalaya-Tees, verfeinert
mit krédftigem Zitrusgeschmack. Tipp: 13 g Teeblatter (ca. 7 gestrichene
TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 3 Min.
ziehen lassen; schmeckt auch gesiiit mit weiBem Kandis.
935

Escl00] Earl Grey’s Lady Violet®
Ein dezenter Hauch von zitronig-frischer Bergamotte schmiegt sich har-
monisch an die leichte, duftig-blumige Tasse des Himalaya First Flush.
Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 7 gestrichene TeelamaR) auf1 Liter gefiltertes bzw.
weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt ungesiit
oder mit weiem Kandis.
918

o7 (00] Earl Grey Noblesse, Bio-Anbau DE-0K0-013

i
e

Bester Schwarztee aus Siidindien, edelstes Bergamottedl aus Italien und
Lavendelbliiten vereinen sich zu explosiver Fruchtigkeit mit feiner Ge-
wiirznote. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 8 gestrichene TeelamaR) aufi Liter ge-
filtertes bzw. weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt
auch gesiifit mit weiRem Kandis.
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938 .
Earl Grey, Bio-Anbau DE-OKO0-013

A
Py
rZes

Bester Schwarztee aus Siidindien und edelstes Bergamottedl aus Italien
vereinen sich zu diesem besonderen Earl Grey Tee. Tipp: 12g Teebldtter
(ca. 7 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes
Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt auch gesiiit mit weiSem Kandis.

921

[s2100] Erdbeer-Sahne
Siif3-fruchtige Erdbeeren und lieblicher Sahnegeschmack mischen sich zu
purer Verfiithrung. Tipp: 11g Teebldtter (ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf
1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen;
schmeckt auch gesiiBt mit weisem Kandis.
1701

[Eo8Ti00] Frohe Ostern Pfirsich-Zitrone
Pfirsich oder Zitrone? Warum nicht beides? Wie gut diese beiden saftigen
Friichte miteinander kdnnen, beweist diese erfrischende Mischung, die
auch kalt ein Genuss ist! Tipp: 12 g Teeblétter (ca. 5 gehdufte Teelamaf) auf
1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen.
Erhdltlich ab Aschermittwoch bis Ende Mai.
1703

[[@o¢l00] Gina Amaretta®
La Dolce Vita genief3t Gina Amaretta am liebsten mit weichem Marzipan-
Geschmack. Tipp: 11 g Teebléatter (ca. 7 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter ge-
filtertes bzw. weiches kochendes Wasser; 2 Min ziehen lassen; schmeckt
auch gesiiBt mit weiem Kandis.
908

E@osl00] Gwendalinas Backdpfelchen®
Duftiger, herzhaft-siifier Bratapfelgeschmack. Tipp: 12g Teeblatter (ca.
5 gehdufte TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Was-
ser; 2 Min.ziehen lassen.
Erhdltlich von Anfang Oktober bis Ende Februar.
1705

89 [00] Hazel’s Chocolate
So genief3t Hazel: Intensive Kakaonoten erinnern an feine Schweizer
Chocolatierskunst. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 9 gestrichene TeelamaR) auf
1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen.
947

[ 93T:00] Kaluna®

Fruchtig-erfrischender, vitalisierender Limonengeschmack. Tipps fir die
eiskalte Erfrischung: 11 g Teeblatter (ca. 5 gestrichene TeelamaB) auf 200 ml
weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen. Ideal: Das Konzentrat
iber Eiswiirfel in die Eisteekanne durch ein Sieb abgieen. Das so kalte-
geschockte Getrank mit kaltem Wasserauf1 Liter auffiillen. Auch gut: Ohne
Eiswiirfel, das Konzentrat durch ein Sieb in die Eisteekanne abgieen und
mit kaltem Wasser auf 1 Liter auffiillen. Je nach Geschmack kénnen Sie
Zucker hinzuftigen. Kaluna® ist sofort nach der Zubereitung servierfahig.
Besonders erfrischend schmeckt Kaluna® mit Zitronen- oder Orangen-
scheiben.

Erhdltlich von Anfang Mai bis Ende August.
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946
Karl-Heinz, der Herbsttee® (sahnig-wiirzig)

TGR EAIERT

...wdrmt Sie von innen auf. Unser Klassiker zur goldenen Jahreszeit! Tipp:
12 g Teeblatter (ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. wei-
ches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt auch gesiifit mit
weiem Kandis.

Erhdltlich von Anfang September bis Ende November.

> Auch als MasterBag erhdltlich

903

BECAE
Late Night Earl Grey, entkoffeiniert 25~

Lust aufTee, aber keine auf Koffein? Dieser Earl Grey mit dem unverwechsel-
baren Bergamotteduft ist koffeinfrei, erméglicht Teegenuss zu jeder Zeit
und bereitet garantiert keine schlaflosen Nachte. Tipp: 12 g Teeblatter (ca.
8 gestrichene Teelaman) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Was-
ser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt auch gesiiit mit weiBem Kandis.

951 .
Lemon, Bio-Anbau DE-OKO-013

Bester Schwarztee mit herrlich-frischem Zitronengeschmack. Eine son-
nige Teemischung wie ein Urlaub auf Sizilien! Tipp: 13 g Teeblatter (ca.
8 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Was-
ser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt auch gesiiit mit weilem Kandis.

957

[Eos100] Mango Indica
Schmeckt intensiv nach der indischen Mangofrucht. Tipp: 11g Teeblatter
(ca. 6 gestrichene Teelaman) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes
Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt auch gesiiit mit weiem Kandis.
955

[eo¢l00] Maracuja
Mit dem Geschmack der tropischen Maracujafrucht (auch Passionsfrucht
genannt). Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 7 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter ge-
filtertes bzw. weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt
auch gesiifit mit weiRem Kandis.
1621

[92100] Midsommar
Sommerzeit ist Beerenzeit im hohen Norden Skandinaviens und die ldsst
sich mit diesem késtlich beerigen Tee vortrefflich feiern! Skal! Tipp: 12 g Tee-
blatter (ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter weiches kochendes Wasser;
2 Min. ziehen lassen.
Erhdltlich von Anfang Mai bis Ende August.
1700

[92T:00] Milky Oolong

Ein hauchzarter und floraler Oolong, wunderbar cremig und lieblich. Hell,
sanft und geschmeidigin der Tasse. Tipp: 12 g Teeblitter (ca. 6 gestrichene
Teelamaf) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches 90 °C heiBes Wasser; 2 Min.
ziehen lassen.
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962
0’Connor’s Cream®

e 96 [ 100]

Kréftiger Whiskey-Geschmack, fein abgestimmt mit Toffee Cream - fiir
eine angenehm weiche Tasse. Tipp: 12 g Teeblétter (ca. 7 gestrichene Tee-
laman) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 2 Min. zie-
hen lassen; schmeckt auch gesiifit mit weiem Kandis.

986
Orange, Bio-Anbau DE-0K0-013

LY 95 [100]

Feinstes Orangendl schenkt diesem Tee seine natiirliche Sii8e und Fruch-
tigkeit. Tipp: 12 g Teebldtter (ca. 7 gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter gefilter-
tes bzw. weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen. Schmeckt auch
gesifit mit weiRem Kandis.

1706
Orangen Oolong, Bio-Anbau DE-0K0-013

*

e 94 [ 100]

Der typische Duft nach sonnengereiften Orangen ergdnzt wunderbar den
lieblichen Geschmack des halbfermentierten Oolong-Tees. Tipp: 13 g Tee-
bldtter (ca. 9 gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches
kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt ungesii3t oder mit wei-
Bem Kandis.

969
Ostfriesen Vanille Koppke®

e 94 [ 100]

Diese typisch friesische, kréftige Mischung feiner Assam-Blatt-Partien
mit einem Hauch Vanille lieben die Ostfriesen am Sonntag besonders.
Tipp: 13 g Teeblatter (ca. 7 gestrichene Teelamaf) auf1 Liter gefiltertes bzw.
weiches kochendes Wasser; 4 Min. ziehen lassen; schmeckt auch gesiiit
mit weiBem Kandis.

1651
Pumpkin Chai

TGR EEED|

Kiirbis kann ja so vielfdltig sein! Siif} duftende Kiirbisstiicke und klassi-
sche Chai-Gewiirze mit mild-wiirzigem Schwarztee versprechen kusche-
lige Momente bis weit iiber den Herbst hinaus! Tipp: 12 g Teeblatter (ca.
7 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes
Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

Erhdltlich von Anfang September bis Ende Februar.

975
Rhabarber-Sahne

e 69 100]

Fruchtig-sahniger Mix mit dezent sduerlichem Rhabarbergeschmack.
Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 7 gestrichene TeelamaR) auf1 Liter gefiltertes bzw.
weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt auch gesiit
mit weiem Kandis.

917
Rosentee

Mildwiirziger Schwarztee mit betorend-lieblichen Rosenbliitenblittern
verfeinert. Aparte, hellbraune Tasse. Tipp: 12 g Teebltter (ca. 6 gestrichene
TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 3 Min.
ziehen lassen; schmeckt auch mit einem kleinen Loffel weiBem Kandis.
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982

[@oiTi00] Sahne
Ein weicher Geschmackvon siiier Sahne. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 7 gestri-
chene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser;
2 Min. ziehen lassen; schmeckt auch gesiifit mit weiBem Kandis.
914

[fd93100] Sahne-Krokant
Der angenehm weiche Geschmack nach siilem Sahne-Krokant verfiihrt die
Sinne bei jedem Schluck. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 6 gestrichene TeelamafR)
auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen;
schmeckt auch gesiiit mit weiem Kandis.
1629

Salzcaramel
Fiir die Herstellung von Salzcaramel wird in Nordfrankreich anstelle von
Sahne traditionell Salzbutter verwendet. Uberraschend cremig und mit
auBlergewdhnlich vollmundigem Geschmack. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 7 ge-
strichene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser;
2 Min. ziehen lassen.
> Auch als MasterBag erhdltlich
978

(o4 [00] Sommernachtstraum
Eine leichte, exotisch-blumige Teekomposition. Tipp: 12 g Teeblatter (ca.
6 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes
Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt auch gesiiBt mit weiem Kandis.
Erhaltlich von Anfang Mai bis Ende August.
990

[E96100] Vanille «Das Original»
Das Aroma feinster Vanille macht diesen Tee zu einem kostbaren Genuss.
Tipp: 12 g Teeblétter (ca. 7 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw.
weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt auch gesiiit
mit weiBem Kandis.
999

[os00] Weihnachtstee Meistermischung
Aromatisch, duftig; mit weihnachtlich-wiirzigem Geschmack. Tipp: 12g
Teeblétter (ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches
kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt auch gesiifit mit wei-
Bem Kandis.
Erhdltlich von Anfang Oktober bis Ende Januar.
991

o6 l00] Wildkirsche

Eine Teekreation mit dem fruchtig-siiBen Geschmack nach reifen, tief-
roten Kirschen. Tipp: 11 g Teeblatter (ca. 6 gestrichene Teelamaf3) auf 1 Liter
gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt
auch gesiiRt mit weiem Kandis.
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901
Arabische Nacht® (exotisch-blumig)

LY 97 [100]

Eine Komposition seltener Diifte und ein Hauch von Orient umwehen jede
Tasse. Tipp: 11g Teeblatter (ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes
bzw. weiches kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

997
Caipirinha

e 94 [ 100]

Die alkoholfreie Variante des beliebten Trend-Cocktails aus Brasilien mit
dem Geschmack von Rohrzucker und frischen Limetten. Tipp: 12 g Teeblat-
ter (ca. 7 gestrichene Teelamaf) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 80°C
heiRes Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

Erhdltlich von Anfang April bis Ende September.

937
China Royal Jasmine Curls

e 92 [ 100]

Feinster Griintee, einzigartig veredelt mit der sanften Intensit&t duften-
den Jasmins. Elegant schimmerndes, offen gedrehtes Blatt. Prachtvolle,
zartgriine Tasse. Charmant und ziseliert mit lang anhaltendem Duft.
Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 6 gestrichene Teelamaf) auf1 Liter gefiltertes bzw.
weiches, 80°C heifles Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

1601
Créme d’Orange

LY 99 [100]

Verfiihrerisch siif und weich, wie Sahnebonbons aus der Kindheit,
gepaart mit zarter Orangennote. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 6 gestrichene
TeelamaR) auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 8o °C heifles Wasser; 2 Min.
ziehen lassen.

1702
Frithlingserwachen® Himbeere

e 95 100]

Knallrote Himbeeren sorgen als Farbtupfer fiir himmlische Friihlings-
gefiihle. Spritzig und fruchtig verleihen sie dem Griintee zusammen mit
sonnengereiften Zitronenstiickchen einen animierenden Geschmack.
Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 5 gehaufte TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw.
weiches, 80 °C heiRes Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

Erhdiltlich ab Aschermittwoch bis Ende Mai.

931
Grenoille® Pfirsich

Saftiger Pfirsich, abgerundet mit siifier und leicht cremiger Vanille, verei-
nen sich zu dieser lieblichen Komposition. Tipp: 12 g Teeblétter (ca. 6 gestri-
chene Teelamaf) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 90°C heiBes Wasser;
1,5 Min. ziehen lassen.
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974
Griiner Kokos

e 99 [ 100]

Erlesene Kokosraspeln und feiner Sencha verleihen diesem Tee sein
auBBergewdhnliches Aroma. Tipp: 13 g Teeblatter (ca. 7 gestrichene Tee-
lamaB) auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 9o °C heiRes Wasser; 2 Min. zie-
hen lassen.

909
Ingwer-Grapefruit, Bio-Anbau DE-OK0-013

TGR IR

Dieses Paar passt: Paradiesischer Zitrusgeschmack mit genau dem richti-
gen Hauch Ingwerschirfe. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 6 gestrichene Teela-
maR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 8o °C heifles Wasser; 2 Min. zie-
hen lassen.

941
Japanische Kirsche

TGR FEIEED)|

Betdrend intensiv duftet dieser Tee nach «Sakura», der japanischen
Kirschbliite. Tipp: 11g Teeblatter (ca. 6 gestrichene TeelamaRB) auf 1 Liter
gefiltertes bzw. weiches, 9o °C heifles Wasser; 1 Min. ziehen lassen.

943
Kashmir Khali-Kahwa® («Chai») (orientalisch-wiirzig)

Der Name des Tees bedeutet auf Indisch etwa «schone, gute Tasse». Genau
das Richtige fiir Liebhaber von Gewiirztees. Tipp: 12 g Teeblétter (ca. 6 ge-
strichene Teelamag) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser;
3 Min. ziehen lassen.

915
Le Touareg, Bio-Anbau DE-0K0-013

e 931 100]

Beliebt in Siidfrankreich und Nordafrika. Bester Gunpowder mit intensiver
Pfefferminznote. Tipp: 11g Teeblétter (ca. 5 gestrichene Teelamaf) auf 1 Liter
gefiltertes bzw. weiches, 90 °C heiRes Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

1673
Limoncello

TGR TR

Inspiriert vom italienischen Klassiker duftet auch unser milder Griintee
Limoncello verfiihrerisch-siif} nach Zitronenzeste, ist allerdings garan-
tiert alkoholfrei und ohne Zuckerzusatz! Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 7 gestri-
chene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches 80 °C heifles Wasser;
2 Min. ziehen lassen.

Saisonal erhdltlich von April bis September

1660
Mango-Maracuja

Splash! Super-saftig, mega-fruchtig und traumhaft-spritzig sorgt Mango-
Maracuja fiir den perfekten Friichtekick und gute Laune! Warmt im Winter
und erfrischt als Eistee im Sommer. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 7 gestrichene
TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 80°C heifes Wasser;
1,5 Min. ziehen lassen.
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953

[98T00] Marani® (exotisch-fruchtig)
Erfrischender Geschmack feiner Senchas verfiihrerisch kombiniert mit
dem exotisch-fruchtigen Duft lieblicher Bliiten. Tipp: 12 g Teeblatter (ca.
7 gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 90°C heiRes
Wasser; 2 Min. ziehen lassen.
> Auch als MasterBag erhdltlich

949
H@ss000] Marokkanische Minze, Bio-Anbau DE-OK0-013
P Typische Teespezialitdt aus Marokko. Bester chinesischer Gunpowder und
748l die siif3e, aber dennoch frische Minze laden ein zu einer geschmacklichen
Reise nach Nordafrika. Tipp: 11g Teeblétter (ca. 6 gestrichene TeelamafR)
auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 90° C heies Wasser; 2 Min. ziehen
lassen.

963

[ ss100] Nangijala® French Vanilla
Zartduftende Vanille verleiht diesem Griintee seinen exotischen Zauber.
Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 6 gestrichene Teelamaf) auf1 Liter gefiltertes bzw.
weiches, 80°C heiBes Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

956

[ os00] Nangilima® Nashi-Birne
Duftet zauberhaft nach saftig-siien Birnen aus Fernost. Tipp: 12 g Teeblét-
ter (ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 9o °C
heiBes Wasser; 1,5 Min. ziehen lassen.

961

o570l Natsukaori® Erdbeer-Vanille
Fruchtiger Erdbeergeschmack, abgerundet mit feiner Vanille, verfiihrt bei
jedem Schluck. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter
gefiltertes bzw. weiches, 9o °C heifles Wasser; 1,5 Min. ziehen lassen.

Schon gewusst?

In den arabischen Landern trinkt man bei
heien Temperaturen heiflen Tee! So wird
in Wiistenregionen wie Marokko sehr gerne
tee mit Minze genossen (wie unsere
49 Marokkanische Minze). In Kuwait
saudi Arabien hat eher kréftiger
arztee bei heiem Wetter Tradition!

tun sie das? Weil der Kérper kalte
dnke versucht eigenstandig zu erwar-
en, in dem er Hitze erzeugt. Hei3e Ge-
tranke bringen den Kérper zum Schwitzen
und kiihlen ihn somit herunter!
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971 .
Orange, Bio-Anbau DE-OKO-013

wx
P
rZes

e 96 [ 100]

Der Geschmack saftiger Orangen und die angenehme Siifle des Griintees
lassen diese Teemischung zu einem erfrischenden Geschmackserlebnis
werden. Tipp: 12 g Teeblitter (ca. 7 gestrichene Teelamag) auf 1 Liter gefilter-
tes bzw. weiches, 80°C heifles Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

972
Pink Grapefruit

I 95 100]

Erfrischend, spritzig und leicht bitter wie saftige Grapefruits. Tipp: 12g
Teeblatter (ca. 6 gestrichene Teelamag) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches,
80°C heifles Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

1647
Pflaume-Marzipan

e 97 100]

Lieblich ruft in der kalten Jahreszeit: Komm nach Hause, trink mich und
genieBBe. Wohlig-warm warte ich in der Tasse auf Dich, mein Herz! Tipp:
12 g Teeblatter (ca. 7 gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter 8o °C heiRes Was-
ser; 2 Min. ziehen lassen.

Erhdltlich von Anfang September bis Ende Februar.

902
Royal Grey®, Bio-Anbau DE-0K0-013

e 96 [ 100]

Ein griiner Earl Grey mit edelstem Bergamottedl. Tipp: 12 g Teeblétter (ca.
6 gestrichene Teelamaf) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 90°C heifles
Wasser; 1,5 Min. ziehen lassen.

913
Sencha Aronia Grapefruit

I 95 100]

Die heimische Superbeere Aronia trifft auf die «Konigin der Zitrusfriichte».
Diese exotische Liaison auf Basis eines milden Sencha klingt genau so
wie sie schmeckt: himmlisch-beerig und erfrischend fruchtig! Tipp: 12g
Teeblétter (ca. 6 gestrichene TeelamaB) auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches,
80°C heifles Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

983
Sencha Claus®

LY 95 [100]

Mild-wiirzig | t Weihnachtssti g in jede Tasse. Ho-ho-ho. Tipp:
12 g Teeblatter (ca. 6 gestrichene Teelamaf) auf 1 Liter gefiltertes bzw. wei-
ches, 90°C heifles Wasser; 1,5 Min. ziehen lassen.

Erhdltlich von Anfang Oktober bis Ende Januar.

1596
Sencha Schlaflos (zitronig-herb)

LY 95 [100]

Achtung, fertig, los! Griintee, Mate und Guarana sorgen zusammen fiir den
richtigen Kick! Tipp: 13 g Teeblatter (ca. 7 gehdufte TeelamaR) auf 1 Liter ge-
filtertes bzw. weiches, 9o °C heifles Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

987
Shogun® Himbeer-Vanille

Fruchtig-duftige Tasse mit dem Geschmack nach saftigen Himbeeren, ab-
gerundet mit késtlicher Vanille. Tipp: 12 g Teeblétter (ca. 6 gestrichene Tee-
lamag) auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 9o °Cheifles Wasser; 1,5 Min. zie-
hen lassen.
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Griiner Tee — aromatisiert

920
Vater Morgana®

LY 97 [100]

Erfrischender, tropisch-siifier Fruchtgeschmack. Tipp: 12 g Teebltter (ca.
5 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 90°C heifes
Wasser; 1,5 Min. ziehen lassen.

1040
Viterchen Frost®

Wenn klirrende Kilte alles in ihrem eisigen Griff hilt, schenkt der «Herr
des Winters» warmende, cremig-siiBe Teemomente. Tipp: 12 g Teeblatter
(ca. 8 gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 80°C
heifles Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt auch gesiiit mit weiRem
Kandis.

Erhdltlich von Anfang Oktober bis Ende Februar.

«Sencha Schlaflos ist fiir mich der Tee, wenn
ich wach werden muss. Mit der Basis aus
Mate, Guarana und Griinem Tee eine tolle
Kombi, um dem Geist wieder neue Kraft
und Energie zu schenken. AufSerdem schon
erfrischend im Sommer als Kaltgetrink
zu geniefsen.»

Nadine Fischer, Teeabteilung TeeGschwendner
iber Sencha Schlaflos (Nr. 1596)

53



Weisser Tee — aromatisiert

Preisliste Seite 7

e 94 [ 100]

Weiﬁir Tee

AROMATISIERT

1620
Blaubeere

e 96 [ 100]

Heute machen wir mal blau! Die Komplizen: duftige Weif3e Teebldtter
und fruchtig-siiBe Blaubeeren. Tipp: 11g Teeblatter (wegen der groen
Blatterist eine Dosierung mit dem Teelamaf nicht moglich) auf1 Liter gefil-
tertes bzw. weiches, 80°C heiles Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

1042
Holunderbliite

e 94 [ 100]

Zart-milder Weif3er Tee umspielt von blumig-herber Holunderbliite. Tipp:
11g Teeblitter (ca. 6 gehaufte Essloffel) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches,
80 °C heifles Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

998
Weif3e Weihnacht®

Der zarte Duft nach weifler Weihnacht und leckerem Vanillegebdck be-
geistert jeden Gaumen. Dezent abgerundet mit einem Spritzer Zitrone.
Tipp: 11g Teeblatter (ca. 6 gehéufte Essloffel) auf 1 Liter gefiltertes bzw.
weiches, 80°C heiBes Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

Erhdltlich von Anfang Oktober bis Ende Januar.
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1301
Rooibos (Fairtrade), Bio-Anbau DE-OK0-013

TGR EVAETY

Original Volksgetrank vom siidafrikanischen Rooibos. Weich und ange-
nehm im Geschmack. Tipp: 12 g Rooibos (ca. 7 gestrichene TeelamaB) auf
1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 Min. zie-
hen lassen. Schmeckt auch mit Honig.

1305
Rooibos African Chai

Der indische Klassiker in der wiirzig-sii3en, afrikanischen Variante. Be-
sonders kostlich mit heiBer Milch und leicht gesiifit. Tipp: 12 g Rooibos
(ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd
kochendes Wasser; 5 Min. ziehen lassen.

1378
Griiner Rooibos Limone-Ingwer, Bio-Anbau DE-0KO-013

Saftige Zitrusnote und angenehm leichte Schirfe treffen auf «den
Griinen» aus Siidafrika - ein herrlich frischer Genuss! Tipp: 13g Rooibos
(ca. 7 gestrichene Teelamaf) auf1 Literweiches, sprudelnd kochendes Was-
ser; 5 Min. ziehen lassen; schmeckt auch mit Honig oder Kandis.

> Auch als MasterBag erhdltlich
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Rooibos — aromatisiert

1386
Griiner Rooibos Pfirsich

e 92 [ 100]

Die Sanftheit und Frische des reifen Pfirsichs sind eine ideale Ergdnzung
fiir den vollmundigen Griinen Rooibos. Tipp: 13g Rooibos (ca. 7 gestri-
chene TeelamaB) auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes
Wasser; 5 Min. ziehen lassen.

1636
Griiner Rooibos Waldfrucht

LY 97 [100]

Vermittelt das sinnliche Gefiihl eines Picknicks auf einer sonnigen Wald-
lichtung umrandet von wildwachsenden Beeren. Tipp: 12 g Rooibos (ca.
7 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd
kochendes Wasser; 5 Min. ziehen lassen.

1376
Rooibos Ananas-Passionsfrucht

TGR FEIEED)|

Erfrischend belebender Geschmack nach Ananas und Passionsfrucht.
Tipp: 12 g Rooibos (ca. 6 gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter weiches, spru-
delnd kochendes Wasser; 5 Min. ziehen lassen; schmeckt auch mit Honig.

1326
Rooibos Apfelstrudel

e 94 [ 100]

Komposition mit dem Geschmack von Apfelstrudel und gebrannten Man-
deln. Tipp: 12 g Rooibos (ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes
bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 Min. ziehen lassen.
Erhdltlich von Anfang September bis Ende Februar.

1794
Rooibos Blaubeer-Vanille

TGR EEIEED)

Da erlebt die cremig-siifie Vanille ihr «blaues Wunder» - fruchtig und ver-
fiihrerisch, einfach ein perfektes Paar! Tipp: 12 g Rooibos (ca. 6 gestri-
chene Teelaman) auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes
Wasser; 5 Min. ziehen lassen.

1304
Rooibos Cup of Good Hope

I 99 [ 100]

Das ldsst ja hoffen. Fruchtig-exotischer Geschmack vom Kap der Guten
Hoffnung. Tipp: 11g Rooibos (ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefil-
tertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 Min. ziehen lassen.
Schmeckt auch mit Honig.

1340
Rooibos Kirsche-Cranberry

TGR EEED|

Vollmundige Kirsche und spritzige Cranberry brillieren in dieser siif3-
roten Mischung. Tipp: 12 g Rooibos (ca. 6 gestrichene Teelamaf) auf1 Liter
gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 Min. ziehen
lassen.

1315
Rooibos Oranje®

Erfrischend fruchtiger Rooibos mit Orangengeschmack. Tipp: 12 g Rooi-
bos (ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, spru-
delnd kochendes Wasser; 5 Min. ziehen lassen. Schmeckt auch mit Honig.
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1321
Rooibos Pflaume-Zimt

eI 98 100]

Diese wunderbare Kreation schmeckt nach warmem Pflaumenkuchen mit
Zimt. Tipp: 13 g Rooibos (ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes
bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 Min. ziehen lassen.
Erhdltlich von Anfang September bis Ende Februar.

1312
Rooibos Sahne-Caramel

e 97 100]

Sahnig-weiche Caramel-Noten umspielen die natiirliche Sii3e des Rooi-
bos. Tipp: 12 g Rooibos (ca. 6 gestrichene Teelamaf) auf 1 Liter gefiltertes
bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 Min. ziehen lassen.
Schmeckt auch mit Honig.

> Auch als MasterBag erhdltlich

1307
Rooibos Vanille

e 99 [ 100]

Erlesenes French-Vanilla Aroma pragt den siifllich-weichen Charakter
dieser Rooibos-Schlemmerei. Tipp: 12g Rooibos (ca. 6 gestrichene Tee-
lamag) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser;
5 Min. ziehen lassen. Schmeckt auch mit Honig.

1327
Rooibos Zitrone, Bio-Anbau DE-0K0-013

P
r s

e 98 100]

Ein erfrischend fruchtiges Geschmackserlebnis nach vollreifen, saftigen
Zitronen. Tipp: 13 g Rooibos (ca. 6 gestrichene Teelamaf) auf 1 Liter gefil-
tertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 Min. ziehen lassen.
Auch prima als Kaltgetrank oder Eistee.

1320
Winterzauber®

Ein winterliches Potpourri aus fruchtig-siiien Aromen und erlesenen
Gewiirzen verzaubert kalte Wintertage. Tipp: 12 g Rooibos (ca. 6 gestri-
chene Teelamaf) auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes
Wasser; 5 Min. ziehen lassen.

Erhdltlich von Anfang Oktober bis Ende Februar.

«Der Rootbos Ananas-Passionsfrucht ist
mein absoluter Liebling, weil er heifs
oder auch als Eistee echt lecker schmeckt!
Die neusten Tee-Trends von
TeeGschwendner teile ich auch gerne
auf Facebook und Instagram.»

Jennifer Piel, Teeabteilung TeeGschwendner tiber
Rooibos Ananas-Passionsfrucht (Nr. 1376)
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Honeybush — aromatisiert

Honeybush

1335
Emily®

e 92 100]

Sahnig-leckerer Erdbeer-Caramelgeschmack. Tipp: 14g Honeybush (ca.
7 gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches sprudelnd
kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

1605
Mandelmilch

LY 97 [100]

Die aus dem Mittelmeerraum stammende «Latte di Mandorla» trifft auf
den siien Honigbusch aus Siidafrika. Verfiihrerisch! Tipp: 13g Honey-
bush (ca. 7 gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches
kochendes Wasser; 10 Min. ziehen lassen.

1331
Friihlingserwachen® Schoko-Creme

Schokoladig und nussig im Geschmack. Kurzum: die cremigste Ver-
suchung seit es Honeybush mit Schokolade gibt! Tipp: 12 g Honeybush
(ca. 5 gestrichene Teelamaf) auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes
Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

Erhdltlich ab Aschermittwoch bis Ende Mai.

Rooibos

Rooibos bedeutet soviel wie «roter Busch» auf
Afrikaans. Derbuschige Strauch mit gelben
Bliiten, ergibt milde Tees mit wenig Tannin und
istreich an Spurenelementen, Mineralien

und Vitaminen. Fiirden Tee werden die braun-
roten Zweige mit den nadelférmigen, dunkel-
griinen Blattern geerntet.
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Fruchtetee 59

1402
Adventsfriichtetee

TGR EEIEED)

Fruchtig-weihnachtlicher Geschmack. Tipp: 24g Friichtetee (ca. 7 ge-
haufte Teelamag) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; je
nach Geschmack 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

Erhdltlich von Anfang Oktober bis Ende Januar.

1408
Ananas-Brennnessel-Ingwer

e 93 100]

Diese Friichte-Krdutermischung erfrischt und vitalisiert den Korper. Fruch-
tig-siiB mit dezenter Schirfe. Eine ideale Friithlingsmischung. Tipp: 12g
Friichte-Krdutermischung (ca. 7 gestrichene Teelamaf) auf1 Liter gefiltertes
bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

1403
Apfel-Zitrone extra, Bio-Anbau DE-0K0-013

B
P
s

Erfrischender Geschmack von siiBem Apfel und dezent sduerlicher
Zitrone. Auch als Eistee ein Genuss. Tipp: 32 g Friichtetee (ca. 9 gehdufte
TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; je nach
Geschmack 5 bis 10 Min. ziehen lassen; schmeckt ungesiifit oder gesuifit
mit Honig bzw. weiem Kandis.



[TGR EEED]

Friichtetee — aromatisiert

1413
Birne

TGR EEIET

Ein heller, milder Friichtetee mit dem verfiihrerischen Duft siif3-safti-
ger Birnen. Leicht bekdmmlich und herrlich erfrischend-spritzig im Ge-
schmack! Tipp: 20 g Teeblétter (ca. 9 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter ge-
filtertes bzw. weiches, kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

1418
Blutorange, Bio-Anbau DE-0K0-013

LY 98 100]

Frisch, fruchtig und angenehm mild mit dem Geschmack von saftigen
Blutorangen. Tipp: 20 g Friichtetee (ca. 8 gehdufte Essloffel) auf 1 Liter ge-
filtertes bzw. weiches kochendes Wasser; je nach Geschmack 5 bis 10 Min.
ziehen lassen.

1414
Bolero®

e 98 100]

Vollmundig-fruchtige Erfrischung fiir feurige Sommertage. Tipp: 20g
Friichtetee (ca. 6 gehaufte TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches
kochendes Wasser; je nach Geschmack 5 bis 10 Min. ziehen lassen;
schmeckt ungesiiit oder gestifit mit Honig bzw. weifem Kandis.
Erhdltlich von Anfang Mai bis Ende August.

1422
Cranberry

e 99 [ 100]

Fruchtig-beerige Powermischung mit Cranberrygeschmack. Tipp: 18g
Friichtetee (ca. 8 geh&dufte TeelamaR) auf1 Liter gefiltertes bzw. weichesko-
chendes Wasser; je nach Geschmack 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

]
' |eMaus
1429

Elefant SpaRmacher-Tee (Lemon-Geschmack), Bio-Anbau DE-0K0-013

I 98 100]

Seine Lieblings-Teemischung mit frohlichem Lemon-Geschmack bringt
dem Elefanten jeden Tag gute Laune und freche Ideen. Eine Tasse voller
Sonnenschein fiir alle Kindervon 3 bis 99 Jahren! Tipp: 22 g Friichtetee (ca.
11 gehdufte TeelamaRB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Was-
ser; je nach Geschmack g bis 10 Min. ziehen lassen.

© I. Schmitt-Menzel / Friedrich Streich, WDR mediagroup GmbH, Die Sendung mit der Maus® WDR

1453
Erdbeer-Moringa

TGR EHETT

Die griinen, krautig-kdstlichen Bldtter des ayurvedischen Wunderbaumes
und die spritzigen Zitrusnoten verleihen diesem lieblichen Friichtetee
einen iiberraschend exotischen Charakter! Tipp: 18 g Friichtetee (ca. 7 ge-
haufte Teelamaf) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; je
nach Geschmack 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

1704
Feige-Rosé

In zartes Rosé gehiillt verfiihrt die mildfruchtige Feige die Sinne - siifle
Versuchung fiir Augen und Gaumen. Tipp: 24 g Friichtetee (ca. 6 gehdufte
Teelamaf) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; je nach
Geschmack 5 bis 10 Min. ziehen lassen.
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1648
Frohe Ostern Erdbeer-Waldmeister

TGR EAERT

Fruchtig, duftig und friihlingshaft. Inspiriert vom heimischen Friihling
verleihen Erdbeere und Waldmeister jeder Tasse ihren unverwechsel-
baren Charakter. Tipp: 20 g Friichtetee (ca. 10 gestrichene TeelamaB) auf
1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen
lassen.

Erhdltlich ab Aschermittwoch bis Ende Mai.

1435
Friichteparadies

[TGREEIECD

Eine Geschmacksexplosion nach reifen Erdbeeren und lieblichen Apriko-
sen mit angenehm frischer Séure. Tipp: 20g Friichtetee (ca. 7 gehaufte
TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; je nach
Geschmack 5 bis 10 Min. ziehen lassen; schmeckt ungesii3t oder gesuifit
mit Honig bzw. weiBem Kandis.

1438
Gebrannte Mandel

I 96 [ 100]

Ein herrlich leichter Genuss mit dem dezenten Geschmack von frisch ge-
brannten Mandeln und siif3er Vanille. Tipp: 18 g Friichtetee (ca. 7 gestri-
chene TeelamaB) aufi Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes
Wasser; je nachGeschmack 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

Erhdltlich von Anfang September bis Ende Februar.

> Auch als MasterBag erhdltlich

1434
Granatapfel-Minze

e 98 100]

Frisch und fruchtig bringt diese Mischung neuen Schwung in jede Tasse!
Tipp: 20g Friichtetee (ca. 9 gehdufte TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw.
weiches kochendes Wasser; je nach Geschmack 5 bis 10 Min. ziehen las-
sen; schmeckt ungesiifit oder gestiSit mit Honig bzw. weiflem Kandis.

1437
Gregory’s®

e 93 100]

Intensiv-fruchtig, ergénzt eine feine Joghurt-Note den siilen Waldbeer-
Geschmack. Tipp: 24 g Friichtetee (ca. 9 geh&dufte TeelamaR) auf1 Liter gefil-
tertes bzw. weiches kochendes Wasser; je nach Geschmack 5 bis 10 Min.
ziehen lassen; schmeckt ungesiifit oder gesiiRt mit Honig bzw. weilem
Kandis.

1441
Hagebutte-Hibiskus, Bio-Anbau DE-0K0-013

“xar
et

LY 98100]

Fruchtig-sauer. Tipp: 20 g Friichtetee (ca. 6 gehdufte Teelama) auf 1 Liter
gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; je nach Geschmack 5 bis 10
Min. ziehen lassen; schmeckt ungesiifit oder gestifit mit Honig bzw. wei-
Bem Kandis.

1444
HeiB} & Innig®

Fruchtig-spritziger Mix aus erntefrischen Himbeeren und Erdbeeren, ab-
gerundet mit einem Hauch Vanille. Tipp: 18 g Friichtetee(ca. 7 geh&ufte
TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; je nach
Geschmack 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

> Auch als MasterBag erhdltlich
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Friichtetee — aromatisiert

1451
Kalimba®

IE 96 [ 100]

Exotisch-fruchtig im Geschmack. Tipp: 25g Kalimba® (ca. 8 bis 10 ge-
haufte TeelamaB) auf 200 ml gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser;
15 Min. ziehen lassen. Danach fiillen Sie das GefaB mit kaltem Wasser auf
1 Liter auf und gieen den Tee durch ein Sieb in Ihre Friichteteekanne um.
Verbleibt der Friichtetee in der Kanne, wird der Geschmack intensiver. Je
nach Geschmack kdnnen Sie Zucker hinzuftigen. Besonders erfrischend
schmeckt Kalimba® mit Zitronen- oder Orangenscheiben und Eiswiirfeln.
Erhdltlich von Anfang Mai bis Ende August.

1456
Kaminfeuer

e 98 100]

Zimtgeschmack. Tipp: 25 g Friichtetee (ca. 6 gehdufte Teelamaf) auf 1 Liter
gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; je nach Geschmack 5 bis 10
Min. ziehen lassen; schmeckt ungesiifit oder gestisit mit Honig bzw. wei-
Bem Kandis.

Erhdiltlich von Anfang September bis Ende Februar

1446
Kiba-Flip Kirsch-Banane

TGR EEED|

Da haben sich zwei gefunden. Fruchtig-siiie Kirsche kiisst liebliche
Banane. Tipp: 28 g Friichtetee (ca. 6 gehdufte TeelamaB) auf 1 Liter gefilter-
tes bzw. weiches kochendes Wasser; je nach Geschmack 5 bis 10 Min. ziehen
lassen; schmeckt ungesiifit oder gesiifit mit Honig bzw. weiem Kandis.

1405
Mainzelménnchens Alles wird gut! (sanft-fruchtig, duftig, frisch)

Frohliche Friichte und wohltuende Kréduter wie Lavendel, Melisse und Ka-
mille lassen Kummer und Sorgen im Nu vergessen. Vergniigt durch den
Tag und entspannt in den Abend, genau wie die Mainzelmdnnchen -
Alles wird gut! Tipp: 8g Friichte-Krduterteemischung (ca. 6 gestrichene
TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes Was-
ser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

NFP Animation Film GmbH © ZDF/NFP/Ger 2025 - Alle Rechte vorbehalten
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1461
Mainzelminnchens Winterapfel (Bratapfelgeschmack)

e 90 100]

Diesen subtil nach winterlichem Bratapfel duftenden Schéongeist unter
den Friichtetees diirfen alle Mainzelfreunde genie3en. Die kleinen Schle-
ckermduler finden den duftig-siiBen Schlemmertrunk unwiderstehlich.
Ubrigens auch als Schlummertrunk: Guten Abend! Tipp: 25 g Friichtetee (ca.
7 gehdufte TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Was-
ser;5 bis 10 Min. ziehen lassen; schmeckt ungesiiRt oder gesiifit mit Honig
bzw. weiem Kandis.

Erhdltlich von Anfang Oktober bis Ende Februar.

NFP Animation Film GmbH © ZDF/NFP/Ger 2025 — Alle Rechte vorbehalten

1616
Mango-Rosmarin

Kontraste iiberraschend harmonisch: vollfruchtige sonnengereifte Al-
phonso-Mangos und wiirzig-aromatischer Rosmarin. Tipp: 20 g Friichtetee
(ca. 7 gehdufte TeelamaR) auf 1 Liter weiches kochendes Wasser; je nach
Geschmack 5 bis 10 Min. ziehen lassen; schmeckt ungesiifit oder gesiifit
mit Honig bzw. weiem Kandis.

o
‘W DieMaus
1426

Maus Entdecker-Tee (Orange-Vanille-Geschmack)
Bio-Anbau DE-OK0-013

e 98 100]

Den Geschmack von saftigen Orangen und leckerer Vanille hat die Maus
fiir sich entdeckt. Eine Teemischung fiir grof3e und kleine Abenteurervon 3
bis 99 Jahren! Tipp: 20g Friichtetee (ca. 7 gehdufte TeelamaR) auf 1 Liter
gefiltertes bzw. weiches Wasser; je nach Geschmack 5 bis 10 Min. ziehen
lassen.

© I. Schmitt-Menzel, WDR mediagroup GmbH, Die Sendung mit der Maus® WDR

1659
Milde Waldbeeren

e 92 [ 100]

Beerenfreunde aufgepasst! Diese lieblich-sanfte Mischung ist wie ein
herrlicher Waldspaziergang. Genief3e die Kraft der Natur aus 12 verschie-
denen Beeren, die diesem Tee eine besonders bekdmmliche und fruchtige
Note verleiht. Tipp: 20g Friichtetee (ca. 6 gestrichene Teelamaf ) auf 1 Liter
gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen
lassen.

1670
Orientalische Dattel

Ein wiirzig-warmes Geschmackserlebnis, wie ein Spaziergang iiber die
Markte des Ostens. Zimt, Nelken, Feigen und Apfel entfiihren die Sinne in
ein Reich von tausend Tassen. Tipp: 23 g Friichtetee (ca. 7 gehdufte Teela-
maf) auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis
10 Min. ziehen lassen.
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1637
Passionsfrucht

I 98[ 200]

Saftige Passionsfrucht ldsst mit ihrem siif3-sauren Geschmack das bunte
Brasilien, Heimat der exotischen Frucht, erblassen — perfekt auch als
Eistee fiir heiBe Sommertage. Tipp: 20g Friichtetee (ca. 7 geh&ufte Tee-
laman) auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 5 bis 10 Min.
ziehen lassen.

1653
Pfirsich-Kurkuma

LY 99 [100]

Fiir die einen ist es ein exotisches Gewiirz aus der Kiiche, fiir die anderen
ein kleines «Wundermittel» aus der ayurvedischen Lehre: Kurkuma! In
perfekt balancierter Harmonie mit saftigen Pfirsichnoten betort dieser mild-
wiirzige Friichtetee. Ein Duft, der die Sinne nach Indien entfiihrt! Tipp: 20 g
Friichtetee (ca. 7 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches
kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

1479
Pfirsich-Melba

e 96 [ 100]

Pfirsich-Sahne-Geschmack. Tipp: 26g Friichtetee (ca. 7 gehdufte Tee-
lamag) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; je nach Ge-
schmack 5 bis 10 Min. ziehen lassen; schmeckt ungesiifit oder gesiifit mit
Honig bzw. weiflem Kandis.

1485
Rote Griitze

TGR EEED|

Nach dem Geschmack der typischen norddeutschen Nachspeise-Speziali-
tét. Tipp: 20g Friichtetee (ca. 5 gehdufte TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes
bzw. weiches kochendes Wasser; je nach Geschmack 5 bis 10 Min. ziehen
lassen; schmeckt ungesiift oder gesiiRt mit Honig bzw. weiem Kandis.

1486
Rumtopf

LY 99 [100]

Rumfriichtegeschmack. Tipp: 25g Friichtetee (ca. 6 gehdufte Teelamaf)
auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; je nach Geschmack
5 bis 10 Min. ziehen lassen; schmeckt ungesiit oder gesiifit mit Honig
bzw. weiem Kandis.

Erhdltlich von Anfang September bis Ende Februar.

1492
Sanddorn-Ingwer

e 99 [ 100]

Fruchtiger Sanddorn und dezente Ingwerschdrfe - diese leuchtend
orange-rote Kombination mit fein-wiirzigem Honigduft hat es in sich!
Tipp: 20 g Teeblétter (ca. 7 gehdufte TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw.
weiches kochendes Wasser; je nach Geschmack 5 bis 10 Min. ziehen
lassen.

1455 B
Steppkes Friichtetee®, Bio-Anbau DE-OKO-013

Eine leichte Fruchtkombination mit angenehm mildem Geschmack nach
Apfel, Karotte und einem Hauch von frischer Orange. Tipp: 22 g Friichtetee
(ca. 6 gehidufte TeelamaB) auf 1 Liter weiches kochendes Wasser, je nach
Geschmack 5 bis 10 Min. ziehen lassen; schmeckt ungesiifit oder gesiifit
mit Honig bzw. weiem Kandis.
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1489
Tiirkischer Apfeltee

e 98 100]

Ein Hauch von tiirkischem Basar, heif3 und kalt ein fruchtig-siiBes Vergnii-
gen. Tipp: 25 g Friichtetee (ca. 8 geh&ufte TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes
bzw. weiches kochendes Wasser; je nach Geschmack 5 bis 10 Min. ziehen
lassen.

1493
Wilde Waldbeeren

e 90 100]

Alle verlockenden Friichte des Waldes vereinen sich in dieser fruchtig-
intensiven Mischung. Tipp: 25 g Friichtetee (ca. 7 gehdufte Teelamaf) auf1
Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; je nach Geschmack s bis
10 Min. ziehen lassen; schmeckt ungesiit oder gesiit mit Honig bzw.
weiem Kandis.

1495
Wildkirsche

e 971 100]

Wildkirschgeschmack. Tipp: 24 g Friichtetee (ca. 7 geh&dufte TeelamaB) auf
1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; je nach Geschmack
5 bis 10 Min. ziehen lassen; schmeckt ungesiiit oder gesiifit mit Honig
bzw. weiRem Kandis.

1497
Willi Vanilli®

e 97 100]

Vanille-Geschmack. Tipp: 25g Friichtetee (ca. 7 gehdufte TeelamaR) auf
1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; je nach Geschmack
5 bis 10 Min. ziehen lassen; schmeckt ungesiiit oder gesifit mit Honig
bzw. weilem Kandis.

1499
Zauberflote® Zitrone

LY 97 [100]

Wie die Kldnge der Zauberflote Pamina anziehen, so lockt diese siif3-sprit-
zige Friichteteemischung mit zauberzitronigem Duft. Tipp: 25 g Friichtetee
(ca. 7 gehdufte TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes
Wasser; je nach Geschmack 5 bis 10 Min. ziehen lassen; schmeckt unge-
siiBt oder gesiiRt mit Honig bzw. weiem Kandis.

1496
Zimtapfel

Ein dunkelrotes Vergniigen aus siiBem Apfel und wiirzigem Zimt. Tipp:
24 g Friichtetee (ca. 7 gehdufte TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. wei-
ches kochendes Wasser; je nach Geschmack 5 bis 10 Min. ziehen lassen;
schmeckt ungesiifit oder gesiit mit Honig bzw. weifem Kandis.
Erhdltlich von Anfang September bis Ende Februar.

Sanddorn - stacheliger Vitamin-C-Lieferant
Sanddornbeeren haben einen hohen natiir-
lichen Vitamin-C-Gehalt, aufgrund dessen sie
auch als «Zitronen des Nordens» bezeichnet
werden, wobei der Sanddorn- Vitamin-C-
Gehalt um das Drei- bis Siebenfache héher
als bei der Zitrone liegt.
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1250
Anis-Kiimmel-Fenchel, Bio-Anbau AT-BIO-301

*

Milder, lakritzdhnlicher Geschmack mit leicht siiBer Note. Sehr bekomm-
lich, ausgezeichnet zur Abrundung einer Mahlzeit zu genie8en. Tipp: 14 g
Krautertee (ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches,
sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen. Schmeckt auch
mit Honig.

> Auch als MasterBag Pyramid erhiltlich

1120
Apfelminze, Bio-Anbau AT-BIO-301

Eine besonders sanfte Minzsorte mit leichtem Geschmack nach frischen
Apfeln. Tipp: 5g Krautertee (ca. 4 gehaufte Essléffel; Blitter ein wenig
zerbrechen) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes
Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

1123
Bren Ibldtter, Bio-Anbau AT-BI0-301

Geschnittene Brennnesselbldtter. Krautig und leicht siifl im Geschmack.
Enthilt Vitamine, Mineralien und Gerbstoffe. Tipp: 4 g Krdutertee (ca. 12
gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd
kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.
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1122
@550l Chillma®, Bio-Anbau DE-OK0-013
Weicher Melissengeschmack trifft auf krautige Hanfnoten und feinherben
s

Hopfen. Eine Komposition die einen gechillt durch den Tag bringt! Tipp:
6 g Krdutertee (ca. 8 gehaufte Essloffel) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches,
sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

Neue Rezeptur ab Januar 2026

1184
[@ds6100] Fastenzeit®, Bio-Anbau DE-OK0-013
Ml Dieser kostliche Krautertee unterstiitzt wohlschmeckend die Fastenzeit.
Seine wohltuende Wirkung ist eine ideale Ergdnzung zur Fastenkur. Mild-
krautrig mit blumiger Lavendelnote. Tipp: 6 g Krdutertee (ca. 6 gehaufte
Teelamaf) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes Was-
ser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen. Schmeckt auch mit Honig.
Erhdltlich von Anfang Januar bis Ende Mai.

1236
[@3s5T0] Fencheltee, Bio-Anbau DE-0K0-013
Mildes Hausgetrank, das auch mit Honig sehr beliebt ist. Leicht siif3 im
Geschmack. Tipp: 15 g Krdutertee (ca. 8 gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter
gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen
lassen. Schmeckt auch mit Honig.
> Auch als MasterBag erhdltlich

1165

[@Jo4T00] Friihlingserwachen® Milde Krduter
Das sii3liche Mariengras, auch Bisongras genannt, verleiht dieser Friih-
lingskomposition eine duftig-aromatische Tasse, die dezent an Vanille er-
innert. Weich, spritzig und ausgewogen. Tipp: 6 g Krdutertee (ca. 8 gestri-
chene Teelamaf) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches sprudelnd kochendes
Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.
Erhdltlich von Aschermittwoch bis Ende Mai.

1266
Fiir Friihaufsteher®, Bio-Anbau DE-OK0-013
PP  Dieser minzig-frische Tee belebt und beschwingt schon am friihen Mor-
gen. Tipp: 8g Krdutertee (ca. 6 gehaufte Essloffel) auf 1 Liter gefiltertes
bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

1263
M58 o0] Fiir's Murmeltier®, Bio-Anbau DE-0K0-013
W EinG zu jeder Abendstunde! Weich, zitronig, fruchtig und entspan-

2o nend. Tipp: 8 g Krdutertee (ca. 5—6 gehiufte Essloffel) auf1 Liter gefiltertes
bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

1272
{58100 Gliihweingewiirz, Bio-Anbau DE-0K0-013

Winter-warm und wohlig. Diese klassische Gewiirzmischung bringt die
passende «Gliih-Note in Punsch, Bowle & Co.». Rezept: 0,7| Rot- oder
WeiBwein auf ca. 80 °C erhitzen, 4 Teelamaf Glihweingewiirz und 50g Zu-
cker zuftigen. Etwa 10 Min. ziehen lassen.

Erhdltlich von Anfang Oktober bis Ende Februar.

=
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1235
Gourmet-Krdutertee

e 98 100]

Helle Tasse, siif3lich-vanillig mit einem Hauch von Zitrusfrische. Tipp: 7g
Krautertee (ca. 8 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter weiches, sprudelnd
kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

> Auch als MasterBag erhdltlich

1127
Griechischer Bergtee, Bio-Anbau DE-0K0-013

TGR IR

Eine wild wachsende Spezialitdt aus Griechenland mit dem typisch
zitronig-wiirzigen Geschmack. Tipp: 8 bis 10 g Krdutertee (ca. 6-7 gehdufte
Essloffel, je nach Geschmack, auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, spru-
delnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

1166
Gut’s Nichtle®, Bio-Anbau DE-0K0-013

e 98 100]

Mit weichem, zitronig-mildem Geschmack in schéner Harmonie in eine
gute Nacht. Tipp: 6 g Krdutertee (ca. 6 gehaufte TeelamaB) auf 1 Liter gefil-
tertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen
lassen. Schmeckt auch mit Honig.

1155
Hans Hanf®, Bio-Anbau DE-0K0-013

Der leicht-krautige Hans Hanf begeistert mit zitronigen Noten die Seele.
So kann ein jeder ldssig durch den Tag gehen. Tipp: 6 g Krautertee (ca.
4 gehdufte Essloffel) auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochen-
des Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

1238
Hibiskusbliitentee, Bio-Anbau DE-0K0-013

Beste, handverlesene Hibiskusbliiten, die heifs und kalt genossen ihre
wohltuende Wirkung voll entfalten konnen. Wunderbar erfrischend durch
hohen Sduregehalt und fiir die Zubereitung als Karkadeh geeignet. Tipp:
7 g Krdutertee (ca. 2 gehdufte Essloffel) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches,
sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen. Schmeckt auch
mit Honig.

1130
Himbeerblitter, Bio-Anbau AT-BIO-301

Erfrischend-fruchtig, wohltuend und mild. Tipp: 5g Krdutertee (ca. 10 ge-
héufte TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes
Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen. Schmeckt auch mit Honig.

1151
Hurleburlebutz®, Bio-Anbau DE-0K0-013
Die siiBBe Frische verspricht entsp den Wohlg Tipp: 13 g Krduter-

tee (ca. 8 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, spru-
delnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen. Schmeckt auch mit
Honig.
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1241
Ingwer, Bio-Anbau DE-0K0-013

e 99 [ 100]

Helle Tasse, im Geschmack angenehm siif3 mit leichter Schérfe. Tipp: 7g
Kréutertee (ca. 3—4 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. wei-
ches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

> Auch als MasterBag erhdltlich

1243
Ingwer-Kurkuma, Bio-Anbau DE-0K0-013

*
r'Z<es

I 98 100]

Eine fein abgestimmte Gewiirzmischung, in der die beiden Wunder-
knollen Ingwer und Kurkuma voll zur Geltung kommen. Unbedingt auch
als «Golden Milk» probieren und genieBen! Tipp: 17 g Gewiirztee (ca. 6 ge-
strichene TeelamaR) auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches sprudelnd kochen-
des Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

1253
Ingwer-Lemongras, Bio-Anbau DE-0K0-013

e 98 100]

Belebende Ingwer-Schérfe, erfrischend spritzig abgerundet mit Zitrus.
Tipp: 8g Krautertee (ca. 7 gestr. TeelamaB) auf 1 Liter weiches, sprudelnd
kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

1183
Kiltezeit, Bio-Anbau DE-0K0-013

e 98 100]

Dieser leicht-wiirzige Krdutertee bringt wunderbar wohlig-wdarmende
Teemomente in die graue, rauhe Jahreszeit. Tipp: 8 g Krdutertee (ca. 4-5
gehdufte Essloffel) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochen-
des Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen. Schmeckt auch mit Honig.
Erhdltlich von Anfang September bis Ende Mdrz.

1139
Kamillenbliitentee, Bio-Anbau DE-0KO-013

Eine wertvolle Spitzenqualitdt. Kamillentee, neben dem Pfefferminztee
der bekannteste Wildpflanzentee iiberhaupt, ist ein sehr wohltuendes,
aromatisches Aufgussgetrank. Tipp: 6 g Krdutertee (ca. 9 gestrichene Tee-
lamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser;
5 bis 10 Min. ziehen lassen. Schmeckt auch mit Honig.

> Auch als MasterBag erhdltlich

1153
Kréuterfruchttee, Bio-Anbau DE-0K0-013

Ein fruchtiger Krdutergenuss fiir jede Tageszeit. Tipp: 12 g Krautertee (ca.
9 gestrichene Teelamaf) auf 1 Liter weiches, sprudelnd kochendes Was-
ser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

1258
Kriuterhexchen’s Liebster®, Bio-Anbau DE-0K0-013

Eine ausgewogene Mischung, nicht nur fiir Krduterhexen ein Genuss.
Tipp: 8g Krédutertee (ca. 4 gehdufte Teelamaf) auf 1 Liter gefiltertes bzw.
weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.
Schmeckt auch mit Honig.
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1141
Lemongras, Bio-Anbau DE-0KO0-013

e 98 100]

Erfrischend zitronig im Geschmack. Heif3 und kalt ein Genuss. Tipp: 7g
Krautertee (ca. 7 gehdufte TeelamaRB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches,
sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen. Schmeckt auch
mit Honig.

1262
Liebe-voll®, Bio-Anbau DE-0K0-013

TGR EAER

Voll Liebe kreierten wir diese wohlschmeckend erfrischend-zitronige
Kréutermischung. Tipp: 6 g Krdutertee (ca. 3 gehdufte Essloffel) auf 1 Liter
gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. zie-
hen lassen.

1245
Lindenbliitentee

e 98 100]

Traditioneller Krdutertee mit leicht siiem, angenehmen Geschmack.
Schmeckt gut mit Honig. Tipp: 6 g Krdutertee (ca. 6 gestrichene Teelaman)
auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10
Min. ziehen lassen. Schmeckt auch mit Honig.

1195
Mate Griin, Bio-Anbau DE-0K0-013

Das «griine Gold der Indios» wird aus den Bldttern des immergriinen
Matestrauches g - das Nationalgetrénk Siidamerikas. Tipp: 11 g
Matetee (ca. 6 gestrichene TeelamafR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches
kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

1199
Mate gerdstet, Bio-Anbau DE-0KO-013

Das siidamerikanische Nationalgetrank erhélt durch den Rostprozess eine
ganz besondere Note, wiirzig, leicht rauchig und an dunkle Schokolade
erinnernd. Tipp: 10 g Matetee (ca. 6 gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter ge-
filtertes bzw. weiches sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen
lassen.

1119
Meckenheimer Apfelminze, Bio-Anbau DE-0K0-013

Regional bekannt ist Meckenheim fiir seinen Apfelanbau. Klar, dass als
erstes Anbauprojekt die Apfelminze gepflanzt wurde. Wunderbar weich,
lieblich und rheinldndisch. In Kooperation mit lokalen Bio-Bauern - mehr
Regionalitidt geht nicht. Tipp: 4 g Krautertee auf 1 Literweiches, kochendes
Wasser geben; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

Erhdltlich so lange der Vorrat reicht.

1268
Mogli Chai®, Bio-Anbau DE-0K0-013

Den exotischen Gewiirztee trinkt Mogli am liebsten mit Milch und leicht
gesiifit. Ein teeinfreier Genuss fiir lange Dschungeltage. Tipp: 11g Tee-
mischung (ca. 4 gestrichene Teelamaf) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches
kochendes Wasser; je nach Geschmack 10 Min. ziehen lassen, siiRen und
mit Milch genieRen. Oder nach der klassischen Methode: 20 Min. leicht
kochen lassen; abseihen, mit heif3er oder kalter Milch und etwas Honig ge-
nieRen.

> Auch als MasterBag erhdltlich
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1279
Mogli Chai® Schoko, Bio-Anbau DE-0K0-013

Moglis Lieblingstee mit mild-wiirzigem Schokoladengeschmack. Eine
Mischung nicht nur fiir Dschungelkinder. Tipp: 10 g Teemischung (ca. 5 ge-
strichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser;
je nach Geschmack 10 Min. ziehen lassen, stiSen und mit Milch geniefien.
Oder nach der klassischen Methode: 20 Min. leicht kochen lassen; absei-
hen, mit heifler oder kalter Milch und etwas Honig genie3en.

1144
Nana Minze, Bio-Anbau AT-BI0-301

LY 97 [100]
et

Ie 97 100]

Diese Minzart zeichnet sich durch ihre belebende Frische aus. Sowohl als
HeiB- als auch als Kaltgetridnk geeignet. Tipp: 6g Krédutertee (ca. 5-6
gehdufte Essloffel) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochen-
des Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

1163
Osterreichischer Bergkréutertee, Bio-Anbau DE-0K0-013

P
*
K exx

IeI 98 100]

Die edlen, im 6sterreichischen Hochland geernteten Krduter machen die-
se natiirliche Krautermischung zu einer duftig-milden Komposition, die
sinnlich auf die Bergwiesen Osterreichs entfiihrt. Tipp: 8 g Krautertee (ca.
6 gestrichene Essloffel) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches sprudelnd
kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

154
Oma Jansen, Bio-Anbau DE-0K0-013

e
oy

Zimtig, fruchtig siifle Tasse mit angenehmer Kamillennote. Tipp: 9 g Krdu-
tertee (ca. 3 gehdufte TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, spru-
delnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen. Schmeckt auch mit
Honig.

1260
Opa Harmsen, Bio-Anbau DE-0KO0-013

Opa Harmsens Kréduterteemischung erfreut auch andere Liebhaber von
wiirzig-siiBen Tees. Tipp: 6 g Krdutertee (ca. 5 gestrichene Teelamaf) auf
1Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min.
ziehen lassen. Schmeckt auch mit Honig.

1161
Orkanboe®, Bio-Anbau DE-0K0-013

Stiirmische Krdutermischung, nicht nur bei schlechtem Wetter ein Ge-
nuss. Tipp: 7g Krdutertee (ca. 5 gehdufte Essloffel) auf 1 Liter gefiltertes
bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.
Schmeckt auch mit Honig.

1147
Pfefferminze, Bio-Anbau AT-BI0-301

Unser Pfefferminztee riecht und schmeckt angenehm nach Menthol. Wiir-
zig und kiihlend. Ein Krdutertee, der bekannt ist fiir seine wohltuende
Wirkung. Tipp: 4 g Krdutertee (ca. 3 gehdufte Essloffel; um einen intensive-
ren Geschmack zu erhalten, zerbrechen Sie die Blatter vor dem Aufguss)
auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10
Min. ziehen lassen. Schmeckt auch mit Honig.

> Auch als MasterBag erhdltlich
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1288
Pfefferminze Kriill frankisch

e 94 [ 100]

Diese original frankische Blattkriill-Pfefferminze zeichnet sich durch wiir-
zigen, aromatischen und kiihlenden Geschmack aus. Tipp: 8 g Pfefferminz-
blitter (ca. 4—5 gehdufte Essloffel) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches
kochendes Wasser; 5 Min. ziehen lassen.

1295
Pomelo

TGR EHE)

Spritzig-frische Krauter-/Friichtemischung mit Pomelogeschmack. Tipp:
13g Krdutertee (8 geh&ufte Teelamaf) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches,
sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

1242
Rosenbliitenknospen, Bio-Anbau DE-0KO0-013

Verfiihrerisch, zart-duftiger Rosengeschmack. Tipp: 6g Kriutertee (ca.
2 gehdufte Essloffel; bitte zerkleinern Sie die Rosenbliitenknospen etwas
vor dem Aufguss) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochen-
des Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen. Schmeckt auch mit Honig.

1148
Salbeiblitter, Bio-Anbau DE-0K0-013

Salbei - ein Kraut, das nicht nur als Tee verwendet wird, sondern auch in
der Kiiche willkommen ist. Im Geschmack erfrischend zitronig, leicht
bitter, kiihlend und adstringierend. Tipp: 5g Krdutertee (ca. 9 gehdufte
TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes Was-
ser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen. Schmeckt auch mit Honig.

1284
Schleckermiulchen®, Bio-Anbau DE-0K0-013

Ein Hauch Salbei verleiht dieser kraftig-wiirzigen Feinschmecker-Mischung
ihre besondere Note. Tipp: 6 g Krdutertee (ca. 4-5 gehaufte Essloffel) auf
1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min.
ziehen lassen.

1259
Sommerbrise, Bio-Anbau DE-0K0-013

TGR IR

Milde, aromatische Krdautermischung mit cremig-zitronigen Noten. Erfri-
schend und késtlich zugleich! Tipp: 6 g Krdutertee (ca. 4 gehdufte Essloffel)
auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis
10 Min. ziehen lassen.

1159
Spatsommerliebe®, Bio-Anbau DE-0KO0-013

Kréuterfruchtig-erfrischend und durchwédrmend, wie die Liebe im Spait-
sommer. Tipp: 7g Krdutertee (ca. 7 gehdufte TeelamaB) auf 1 Liter gefilter-
tes bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen las-
sen. Schmeckt auch mit Honig.

1164
Sun Valley® Mediterrane Kréutermischung, Bio-Anbau DE-0K0-013

Diese erfrischende Komposition aus typischen Krdutern des Mittelmeer-
raums entfiihrt die Sinne an dessen sonnige Kiisten. Aromatisch und
wohltuend - wie die Abendsonne im Urlaub. Tipp: 7 g Krdutertee (ca. 11 ge-
strichene TeelamaR) auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches sprudelnd kochen-
des Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.
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Krautertee

1167
Tulsi Spirit, Bio-Anbau DE-0KO0-13

e 98 100]

Tulsi wird auch als indisches oder «Heiliges» Basilikum bezeichnet und
ist in der Ayurveda fest verankert. Krautig-milder Geschmack. Tipp: 7g
Krautertee (ca. 8 gehdufte TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches,
sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

1126
Verveine, Bio-Anbau DE-0K0-013

Hﬂ]gs 100

Das auch unter der Bezeichnung Zitronenkraut bekannte wohlriechende
Eisenkraut zdhlt aufgrund seines aromatisch-zitronigen und erfrischen-
den Geruchs und Geschmacks in Frankreich zu den beliebtesten Kréduter-
tees. Tipp: 4 g Krdutertee (4-5 gehéufte Essloffel) auf einen Liter gefiltertes
bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.
Wiinschen Sie einen intensiveren Aufguss empfehlen wir, die Teeblatter
vor der Zubereitung zu zerkleinern.

1261
Vor Freude®, Bio-Anbau DE-0K0-013

Der zarte Hauch von Lavendel belohnt Ihre Vorfreude auf den Genuss die-
ser blumigen Mischung. Tipp: 6 g Krdutertee (ca. 5 gehdufte Essloffel) auf
1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min.
ziehen lassen.

1181
Weihnachtskriutertee, Bio-Anbau DE-0K0-013

Zimtig-siiBer Weihnachtsgeschmack. Tipp: 13 g Krdutertee (ca. 6 gehdufte
TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes Was-
ser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

Erhdltlich von Anfang Oktober bis Ende Januar.

1140
Weifle Melisse, Bio-Anbau DE-0K0-013

TGR ERECT|

Die Weif3e Melisse aus dem dsterreichischen Bergland besticht durch eine
vielschichtige Blumigkeit und die fiir Melisse typische, erfrischende
Zitrusnote. Perfekt zum entspannten GenieBen. Tipp: 6g Krdutertee
(ca. 10 gehdufte TeelamanR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches sprudelnd
kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

1145
Zitronenmelisse, Bio-Anbau DE-0K0-013

Mit ihren erfrischend-zitronig, leicht minzigen Noten ist die Zitronen-
melisse der perfekte Begleiter fiir jeden Tag. Tipp: 6 g Krdutertee (ca. 5 ge-
haufte Essloffel) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches sprudelnd kochendes
Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

1265
Zum Gliicklichsein®, Bio-Anbau AT-BIO-301

Ein Tee zum rundum Gliicklichsein, melissig-minzig im Geschmack. Tipp:
6 g Krdutertee (ca. 4 gehaufte Essloffel) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches,
sprudelnd kochendes Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.
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1297
Kréuter-Gewiirzteemischung Kapha, Bio-Anbau DE-0K0-013

Eine Gewiirzkrautermischung, mitreiflend scharf und schon wiirzig. Tipp:
8g Gewiirzkrautermischung (ca. 8 gestrichene Teelamag) auf1 Liter gefilter-
tes bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 Min. ziehen lassen und
genieBen.

1298
Kréuter-Gewiirzteemischung Pitta, Bio-Anbau DE-0K0-013

Eine Gewiirzkrautermischung mit zitroniger Frische, leicht sii3. Tipp:
6 g Gewiirzkrautermischung (ca. 7 gehaufte Teelamaf) auf 1 Liter gefiltertes
bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 Min. ziehen lassen und ge-
nieflen.

1299
Gewiirz-Krduterteemischung Vata, Bio-Anbau DE-0K0-013

Eine Gewiirzkrdutermischung mit wiirziger SiiBe und angenehmer Schérfe.
Tipp: 10g Gewdiirzkrdutermischung (ca. 4 gestrichene Teelamag) auf 1 Liter
gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes Wasser; 5 Min. ziehen las-
sen und genieflen.



Ayurveda

Preisliste Seite 10

Schon gewusst?
Ayurveda, die Wissenschaftvom Leben, ist
eine ganzheitliche Lehre, die jeden Menschen
ganz unterschiedlich in seiner Konstellation
von Korper, Geist und Seele betrachtet. Fiir
den Alltag — ganz besonders fiir die Erndhr
halt sie Regeln und Manahmen zur Herst
des Gleichgewichts bereit. Heifles Wasse!
Tee, ganz besonders am Morgen und je n
eigenem Durstempfinden {iber den Tag ve
in kleineren Portionen getrunken, wirkt na
derayurvedischen Lehre als reinigender
Booster fiir unseren Stoffwechsel.
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Naturverliebt

Krduterteemischung Nr. 1100

NATURruhe, Bio-Anbau DE-OK0-013
W0 Eine sanfte Krduter-Wonne: Krautig, lieblich-siif mit Kamillennoten.
Tipp: 4 g Krautertee (ca. 5 gehaufte Essloffel) auf1 Liter gefiltertes bzw. wei-
ches, kochendes Wasser; 5 bis1o Min. ziehen lassen.
Krduter-Weif3teemischung Nr. 1109
NATURrein, Bio-Anbau DE-0K0-013
ey Reiner WeiBer Tee fein abgeschmeckt mit sanfter Ananas-Note. Fruchtig,

R
P
e

zitronig, erfrischend. Tipp: 8 g Teemischung (ca. 8 gehdufte TeelamaB) auf
1 Liter gefiltertes bzw. weiches, kochendes Wasser; 5bis1o Min. ziehen
lassen. Wichtiger Hinweis: Immer mit sprudelnd kochendem Wasser auf-
gieRen und mindestens 5 bis 10 Min. ziehen lassen. Nur so erhalten Sie ein
sicheres Lebensmittel!



Naturverliebt

Preisliste Seite 10

Griintee-Gewiirzmischung aromatisiert Nr. 1110
Id¥oofioo] NATURstoffwechsel, Bio-Anbau DE-OK0-013
Erfrischend herber Griintee von mitreiBender Schérfe und spritziger
Zitrusnote. Tipp: 12 g Teemischung (ca. 8 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter
gefiltertes bzw. weiches, 80°C heiRes Wasser (nach dem Kochen ca. 10 Min
abkiihlen lassen); 2 Min. ziehen lassen.

Rooibos-Krdutermischung aromatisiert Nr. 1112
[0l  NATURschonheit, Bio-Anbau DE-OK0-013
Liebliche Rooibosmischung in sii3duftigem Einklang mit Rose und feinen
Orangennuancen. Tipp: 12 g Rooibos (ca. 9 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter
gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 5 Min. ziehen lassen.

Naturverliebt... weil die Natur die
groBten Schitze fiir den Menschen
bereithilt.

Bio-Teemischungen, die die Kraft der
Naturin sich tragen. Unsere Tea
Taster hiiten einen wahren Schatz an
Wissen Uberhunderte Tees, Krduter,
Friichte, Wurzeln, Bliiten, Bldtter oder
Gewiirze — und deren Komponierbarkeit
zu phantastisch schmeckenden
Teemischungen. Tolle Ingredienzien
flrgezielten Hochgenuss, ganzim
Sinne derBalance von Kérper und Geist.
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Schwarzer Tee Nr. 168
Feiner Friesen Broken

TGR RS

Vollmundige, malzig-wiirzige Komposition ausgewahlter Assam-Tees und
weiterer Herkunftsgebiete. Traditionell friesische Rezeptur. Tipp: 14 g Tee-
blétter (ca. 7 gestrichene TeelamaB) auf1 Liter weiches kochendes Wasser;
5 Min. ziehen lassen; schmeckt mit einem Stiick Kluntje und einem kleinen
Loffel Sahne pro Tasse.

Schwarzer Tee Nr. 295
Darjeeling FTGFOP Mohanbari®

Ly 68 100]

Frithjahrspfliickung ausgewdhlter Darjeeling-Gdrten mit heller, leicht
duftiger und aromatischer First Flush-Tasse. Tipp: 12g Teeblatter (ca.
6 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes
Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt ungesiiRt oder mit einem kleinen
Loffel weiem Kandis pro Tasse; ohne Milch und Sahne.

Schwarzer Tee Nr. 730/731
Das gute Blatt-Tee-Pfund /Das gute %2 Blatt-Tee-Pfund

Eine wohl abgestimmte Blatt-Tee-Mischung aus Darjeeling, Assam, Cey-
lon und China. Harmonisch, aromatisch im Geschmack, kupferrote, klare
Tasse. Tipp: 12 g Teeblétter (ca. 7 gestrichene Teelamaf) auf1 Liter weiches
kochendes Wasser; 3 Min. ziehen lassen.



TGR A

Fiir Vieltrinker

Preisliste Seite 10

Griiner Tee Nr. 599
Griintee Kampagne® Green Hunan Selected (Naturland),
Bio-Anbau DE-0K0-013

I 85 100]

Traditionell verarbeitete Griintee-Spezialitdt aus der Bergregion im Siid-
osten Chinas, speziell fiir TeeGschwendner hergestellt. Charaktervoller
Griintee mit angenehmer, milder und frischer Tasse. Unter Naturland
Bedingungen angebaut. Tipp: 12 g Teeblitter (ca. 7 gestrichene Teelaman)
auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 9o °C heifles Wasser; 1,5 Min. ziehen
lassen.

Griiner Tee Nr. 725
Japan Sencha Green Day

e 90 100]

Macht jeden Tag ein bisschen griiner! Authentischer Sencha aus Japans
besten Anbaugebieten mit mildem Geschmack und ausgesprochen gutem
Preis-Genuss-Verhiltnis. Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 5 gestrichene Teela-
maB) auf1 Liter gefiltertes bzw. weiches, 85°C heies Wasser; 1,5 Min. zie-
hen lassen.

Friichtetee aromatisiert Nr. 1425
Das gute Friichtepfund

LY 87 [100]

Zitrus-Orange-Geschmack. Eine spritzige und geféllige Friichtemischung -
hei und kalt ein wahrer Genuss. Tipp: 20 g Friichtetee (ca. 6 gehdufte Tee-
lamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; je nach Ge-
schmack 5 bis 10 Min. ziehen lassen; schmeckt ungesiifit oder gesiifit mit
Honig bzw. weiRem Kandis.

Krdutertee Nr. 1111
Einer fiir Alle®

LY 87 [100]

Der Krdutertee fiir die ganze Familie, beliebt bei Jung und Alt. Tipp: 6g
Krautertee (ca. 6 gehdufte TeelamaB) auf 1 Liter weiches kochendes Was-
ser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

Krdutertee Nr. 1114
Abendbrotkrdutertee

Eine kdstliche Mischung fiir entspannende Abende. Angenehm herb,
passend zu jedem Abendbrot. Tipp: 6g Krdutertee (ca. 10 gestrichene
TeelamaR) auf einen Liter gefiltertes bzw. weiches, sprudelnd kochendes
Wasser; 5 bis 10 Min. ziehen lassen. Schmeckt auch mit Honig.

«Viel zu trinken ist fiir mich besonders

Y ) wichtig. Seit vielen Jahren geniefse
, § ich <Das gute Friichtepfund>, denn dieser
= A Friichtetee schmeckt warm und kalt -

und ist noch dazw in der Vieltrinker-
Vorteilspackung erhdltlich. Ideal fiir
taglichen Genuss!»

Edgar Halm, ehem.Teeabteilung TeeGschwendner
! tiber Das gute Friichtepfund (Nr. 1425)
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Schwarzer Tee Nr. 166
Assam GFBOP Kaziranga Second Flush, (NABU), Bio-Anbau DE-OK0-013

TGR AR

*
r'<es

I 75100

Feine, authentische Sommerernte aus kontrolliert-biologischem Anbau
mit vollmundiger, malzig-weicher und kastanienfarbener Tasse. Tipp: 13 g
Teeblétter (ca. 7 gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches
kochendes Wasser; 3 Min. ziehen lassen; schmeckt mit einem Stiick Kluntje
und einem kleinen Loffel Sahne pro Tasse.

Schwarzer Tee Nr. 356
Black Kora (NABU, Fairtrade), Bio-Anbau DE-OK0-013

A
r'Ze

I 75 [ 100]

Fruchtig, mild und harmonisch mit kupferroter Tassenfarbe. Tipp: 13 g Tee-
blétter (ca. 8 gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches
kochendes Wasser; 2 Min. ziehen lassen; schmeckt ungesiiit oder mit
einem kleinen Loffel Kandis; ohne Milch und Sahne.

Griiner Tee Nr. 357
Green Kundah (NABU, Fairtrade), Bio-Anbau DE-0K0-013

LR

xS
r'<es

Fruchtig, ausdrucksstark und kernig mit gelbgriiner Tassenfarbe. Tipp:
11g Teeblédtter (ca. 7 gestrichene TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw.
weiches, 70°C heiBes Wasser; 1,5 Min. ziehen lassen.



82100

Projekttees

Preisliste Seite 10

Schwarzer Tee Nr. 392 (250 g) / Nr. 394 (1000 g)
Aktion Nepal FTGFOP First Flush, Bio-Anbau DE-0K0-013

e 77 200]

Ein weicher, blumig-duftiger Cuvée aus dem Herzen des Himalaya. Ge-
erntet zur schonsten Frithlingszeit, traditionell verarbeitet in ausgewéhl-
ten Teegdrten Ilams, Ost-Nepal. Tipp: 12 g Teebldtter (ca. 8 gestrichene
TeelamaR) auf 1 Liter gefiltertes bzw. weiches kochendes Wasser; 2 Min.
ziehen lassen; schmeckt auch gesiit mit weiem Kandis.

Griiner Tee Nr. 596
Myanmar Green Pindaya, Bio-Anbau DE-Oko-013

Hﬂ]gs 100

Im Herzen des «Goldenen Landes» wichst Tee noch nahezu wild und wird
bis heute traditionell verarbeitet. Intensiv-kraftig mit fruchtig-lieblichen
und leicht rauchigen Noten, ist dieser Tee urspriinglich und authentisch.
Myanmar - eines der letzten unentdeckten Tee-Paradiese dieser Welt!
Tipp: 11 g Teeblatter (ca. 7 gestrichene TeelamaB) auf 1 Liter gefiltertes bzw.
weiches, 75°C heifles Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

Griiner Tee Nr. 865
Rainforest Rescue Tea (NABU), Bio-Anbau DE-Oko-013

e 95 100]

Ein auBBergewdhnlicher Tee, der exklusiv fiir dieses Projekt zum Schutz
des Regenwaldes entwickelt wurde: Griiner Tee, jedoch in der typischen
Kugelform eines Oolong produziert, leicht, floral und klar im Geschmack.
Tipp: 12 g Teeblatter (ca. 6 gestrichene TeelamaR) auf1 Liter gefiltertes bzw.
weiches, 90 °C heifles Wasser; 2 Min. ziehen lassen.

1119
Meckenheimer Apfelminze, Bio-Anbau DE-0K0-013

Regional bekannt ist Meckenheim fiir seinen Apfelanbau. Klar, dass als
erstes Anbauprojekt die Apfelminze gepflanzt wurde. Wunderbar weich,
lieblich und rheinldndisch. In Kooperation mit lokalen Bio-Bauern - mehr
Regionalitdt geht nicht. Tipp: 4 g Krdutertee auf 1 Liter weiches, kochendes
Wasser geben; 5 bis 10 Min. ziehen lassen.

Erhdltlich so lange der Vorrat reicht.

Unsere Projekttees

Diese Tees stehen ganz unter dem Motto

«Tee geniefBen und damit Gutes tun». Nach-
haltig und im Einklang mit der Natur,

darum geht es in unseren Projekten. Ob Natur-
und Artenschutz, Unterstiitzung im Teeur-
sprung oder regionale Projekte: GenieRen

Sie hervorragende Teequalitat mit dem guten
Gefiihl einen wertvollen Beitrag zu leisten.
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52 MasterBa ®
Pyramid

CONVENIENCE

fiir 0,25-0,4 Liter Tee

Schwarzer Tee Nr. 8630
[dd55T00] Assam Tonga, Bio-Anbau DE-0KO0-013
Ein kraftiger schwarzer Tee mit voller Assamwiirze.

Schwarzer Tee Nr. 8631
[oc00] English Breakfast
Ein wiirzig-aromatischer Tee, kraftig-dunkel in der Tasse.

Schwarzer Tee Nr. 8632
@@ds5100] Darjeeling Pussimbing, Bio-Anbau DE-0K0-013
Aromatisch, frisch-duftig, helle Tasse.




Masterbag® Pyramid

Preisliste Seite 10

flir 0,25—-0,4 Liter Tee

Griiner Tee Nr. 8633
Japan Sencha, Bio-Anbau DE-0KO-013

JapanischerKlassikervon grofier Beliebtheit. Belebend-frisch und eindeutig.
Helle, griine Tassenfarbe.

Griiner Tee Nr. 8635
China Wuyuan Jasmin, Bio-Anbau DE-0K0-013
e Dieser feinste, wunderbar weiche und duftige Jasmin-Tee wird in der nord-
sy ostlichen Provinz Jiangxi hergestellt. Strahlend, hell-gelb in der Tasse, ge-
hobene Qualitat.
Griiner Tee Nr. 8637
China Mao Feng (Naturland), Bio-Anbau DE-0K0-013
Ml Grofes, offenes und handgearbeitetes Blatt; silbrig-griin. Erfrischend
P zart und fruchtig bei gelb-griiner Tasse.
Schwarzer Tee aromatisiert Nr. 8643
Earl Grey
Der kraftige Klassiker mit dem zitrusahnlichen Geschmack der Bergamotte.
Schwarztee-Rooibos-Mischung aromatisiert Nr. 8653
[E96100] Salzcaramel
Uberraschend cremig und mit auBergewdhnlich vollmundigem Geschmack.
Schwarztee-Gewiirzmischung aromatisiert Nr. 8673
[Eo6T100] Herbsttee

e 96 [ 100]

...wdrmt Sie von innen auf.
Erhdltlich von Anfang September bis Ende November.

Schwarztee-Gewiirzmischung aromatisiert Nr. 8683
Weihnachtstee Meistermischung

Eine besondere Komposition zur Weihnachtszeit! Typisch wiirzig-duftig ist
jede Tasse ein kleines Geschenk.
Erhdltlich von Anfang Oktober bis Ende Januar.

Griintee-Krdutermischung aromatisiert Nr. 8642
[[s¢T00] Marani®

Exotisch-fruchtiger Geschmack.

Friichtetee aromatisiert Nr. 8650
[[5¢T00] Heifl & Innig ©

e 98 100]

Fruchtig-spritziger Mix aus erntefrischen Himbeeren und Erdbeeren abge-
rundet mit einem Hauch Vanille.

Friichtetee aromatisiert Nr. 8651
Blutorange, Bio-Anbau DE-0K0-013

Frisch, fruchtig und angenehm mild mit dem Geschmack von saftigen Blut-
orangen.
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Masterbag® Pyramid

flir 0,25—-0,4 Liter Tee

Friichtetee aromatisiert Nr. 8674
Gebrannte Mandel

TGR EAERT

Ein herrlicher Geschmacknach frischen, gebrannten Mandeln mitvanilliger
SiiRe.
Erhdltlich von Anfang September bis Ende Februar.

Friichtetee aromatisiert Nr. 8684
Winterapfel

Diesen subtil nach winterlichem Bratapfel duftenden Schongeist unter
den Friichtetees diirfen alle Mainzelfreunde geniefien.

Erhdltlich von Anfang September bis Ende Februar.

NFP Animation Film GmbH © ZDF/NFP/Ger 2025 — Alle Rechte vorbehalten

Rooibos aromatisiert Nr. 8655
o6 T00] Rooibos Sahne Caramel

Kostlich, sahnig-stiRer Caramelgeschmack.

Rooibos-Gewiirzmischung aromatisiert Nr. 8657
H@s51:00] Griiner Rooibos Limone-Ingwer, Bio-Anbau DE-0K0-013

e 98] 100]

Saftige Zitrusnote und angenehm leichte Schérfe treffen auf «den Griinen»
aus Sudafrika — ein herrlich frischer Genuss!

Rooibos-Gewiirzmischung aromatisiert Nr. 8681
Winterzauber

Ein winterliches Potpourri aus fruchtig-siiBen Aromen und erlesenen Ge-
wiirzen verzaubert kalte Wintertage.
Erhdltlich von Anfang Oktober bis Ende Februar.

Gewiirzteemischung Nr. 8639
Chai, Bio-Anbau DE-0K0-013

TGR EE

Der exotische Gewiirztee wird gern mit Milch und leicht gesiiit getrunken.
Ein teinfreier Genuss fiir jede Tageszeit.

Krduterteemischung Nr. 8660
Gourmet-Krdutertee

I 98 [100]

SiBlich weiche Krautermischung mit Zitronennote.

Krduterteemischung Nr. 8662
Anis-Kiimmel-Fenchel, Bio-Anbau DE-0K0-013

Milder, lakritzahnlicher Geschmack mit leicht siiRer Note. Sehr bekdmm-
lich, ausgezeichnet zur Abrundung einer Mahlzeit zu genieBen.

Krdutertee Nr. 8665
Pfefferminze, Bio-Anbau DE-0K0-013

Der duftige, erfrischende Krduterklassiker.

Krdutertee Nr. 8667
Kamille, Bio-Anbau DE-0K0-013

Kamillentee, neben dem Pfefferminztee der bekannteste Wildpflanzentee
Uiberhaupt, ist ein sehr wohltuendes, aromatisches Aufgussgetrank.
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Masterbag® Pyramid

fiir 0,25—-0,4 Liter Tee

Gewiirztee Nr. 8668
Ingwer, Bio-Anbau DE-0K0-013

Helle Tasse, im Geschmack angenehm siify mit leichter Schéarfe

Krduterteemischung Nr. 8676
Kéltezeit, Bio-Anbau DE-0K0-013

Dieser leicht-wiirzige Krdutertee bringt wunderbar wohlig-warmende Tee-
momente in die graue, raue Jahreszeit.
Erhdltlich von Anfang September bis Ende Mdrz.

Krduter-Gewiirzteemischung Nr. 8669
Kapha, Bio-Anbau DE-0K0-013

Eine Gewiirzkrautermischung mit belebender Schérfe.

Krduter-Gewiirzteemischung Nr. 8670
Pitta, Bio-Anbau DE-0K0-013
PPl Eine Krduter-Gewdiirzteemischung mit zitroniger Frische, leicht sUB.
ot
Gewiirz-Krduterteemischung Nr. 8671
@300 Vata, Bio-Anbau DE-0K0-013

Eine Gewiirz-Krduterteemischung mit wiirziger SiiBe und angenehmer
Scharfe.
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CHERRY-BANANA

Ice_Tea

Schwarzteegetrdnk mit Apfel-Zitronengeschmack Nr. 1814

Knackig-frisch und mit dezenter Spritzigkeit. Meinen wir damit jetzt den
Apfel oder die Zitrone? Egal, passt beides einfach super zusammen!
#spritzenklasse

Griinteegetrank mit Pfirsichgeschmack Nr. 1815

Ice Tea Pfirsich

Pfirsichweich und Griinteefrisch! Das passt wie Eis zum Tee und Zieh zur
Zeit! #peachboysandgirls

Rooibosteegetrdank mit Ananas-Passionsfruchtgeschmack Nr. 1816

Ice Tea Ananas-Passionsfrucht

Sonne pur und siife Verfiihrung — wer noch mehr Exotik haben méchte,
muss wohl selbst ins Flugzeug nach Siidafrika steigen. #unsscheintdie-
sonneausmtee

Friichteteegetrdank mit Banane-Kirschgeschmack Nr. 1817

Ice Tea Kirsch-Banane

Kirsche kiisst Banane. Welch liebliche Liaison, so samtig weich und fruch-
tig-sii3. #achwieschondieliebeist




Ice Tea

Preisliste Seite 10

Beste Ice Teas ever

Teeblends ganzim Zeichen der Zeit, frisch
und fantastisch, aus frisch aufgebriihtem,
echtem Tee und reinen Séften. Vier kostliche,
eiskalt erfrischende Teafreshments: Natiirli-
che Zutaten ergeben erfrischende Eistees
ohne Zuckerzusatz und Konservierungs-
stoffe — wie man es heute von einem Eistee
erwartet darf.
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Wo wir uns auf Deinen
Besuch freuen
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Hier findest Du weitere Infos z
Fachgeschéften, z.B. Offnung
Standort (Kartenansicht) und

An tiber 120 Standorten
findest Du unsere Stores,
in denen Du so viel
mehr als einfach nur
einkaufen kannst.

Erlebe unsere fachkundigen Teeberater, schnuppere
Dich durch die herrlichsten Teediifte, geniefie die
Auswahl und erhalte bei jedem Einkauf eine Tee-
probe gratis, mitder Du neue Tees entdecken kannst.
Wir freuen uns auf Dich!
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E www.youtube.com/TeaGschwendner

E www.instagram.com/teegschwendner_deutschland

oe
www.payback.de/teegschwendner

Deutschland:
TeeGschwendner GmbH
Heidestrafle 26

D-53340 Meckenheim
Telefon (0 22 25) 92 14-100
www.teegschwendner.de

Luxembourg:

ThéGschwendner

8, rue Notre Dame

L-2240 Luxembourg

Telefon (+352) 26270535
luxembourg@teegschwendner.com

Osterreich:

TeeGschwendner im Schénbichler
Wollzeile 4, Durchgang «Zwettlhof»
A-1010 Wien

Telefon +43(01) 513 68 15

I Gschwendner]
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