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UNSERE TEES DES
MONATS FUR SIE:

» April: Griintee Himbeere
» Mai: Ruanda Karongi

» Juni: Kalimba®

Auf Seite 4 lesen Sie, was

Kunden tiber diese Tees
gesagt haben.
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— Orientalische Dattel
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REZEPT 4
- Beeriges Chia-Porridge

mit Heif3 & Innig

Tee UNVERPACKT einkaufen?

L SRt T

Haufig erreicht uns die Kundennachfrage,
ob man den Tee bei uns "unverpackt" kaufen
kann. Denn spdtestens seit den "Unver-
packt-Laden" ist das Thema in aller Munde.

Zurecht! Denn auch uns als Unternehmen
ist es wichtig, Verpackungen - und den dar-
aus entstehenden Miill - zu reduzieren oder,
wann immer moglich, ressourcenschonen-
de Materialien einzusetzen. Dennoch hat fiir
uns auch der Produktschutz eine sehrhohe
Prioritdt! Zwei komplexe Interessen, die es
gilt unter einen Hut zu bringen.

UnserFokus liegt auflosem Tee. Nicht nur,
weil damit ungleich weniger Miill als bei her-
kommlichen Teebeuteln entsteht, sondern
vor allem ist und bleibt der Geschmack fiir
uns immer ein wichtiges Kriterium.

Loser Tee lief3e sich doch hervorragend in
mitgebrachte Gefafie abfiillen... oder?! Jein,
denn die Wiederbefiillung von Kundenbe-
haltnissen wird in jedem Bundesland anders
reguliert und streng kontrolliert.

Wir haben uns mit verschiedenen Amtern

auseinander gesetzt, sodass wir nun:

1.) Mit einheitlichem Vorgehen mitge-
brachte Kundenbehéltnisse befiillen diirfen.

2.) Eine eigene Wiederbefiillungsdose an-
bieten, die unseren hohen Anforderungen
an Produktsicherheit und Hygiene ent-
spricht. Die Dose aus Edelstahl ist hygie-
nisch nahtlos, dank Schraubverschluss
transportsicher und CO2-kompensiert.

Einmalig erwerben und immer wieder mit
den Lieblingstees befiillen lassen!

Wiederbefiillen und zugleich spenden!

Da uns die breite Verwendung
der UNVERPACKT-Dose eben-
so am Herzen liegt wie die
verstdrkte Nutzung des Edel-
stahl-TeelamaRes (ndhere
Infos: siehe Seite 2) haben wir
nicht nur diese Dose stark
subventioniert und konnen
Sie zum Preis von 17,95 €

anbieten, sondern auch die
Wiederbefiillung dieser Tee-
dose in einem unserer Fachge- "
schéfte soll weiter Gutes be-
wirken: Fiir jedes Nachfiillen
spenden wir an unser Wieder- %}
aufforstungsprojekt in Ruanda
0,10 €. Mehr Info:
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Daniel Mack, Tea Taster &
Leitung Tee-Einkauf

Seit fast 20 Jahren arbeitet
erim deutschen Teehandel
und ist verantwortlich fir
den Einkauf der Tee-Roh-
waren aus aller Welt. Als
Tea Taster liegen seine
Schwerpunkte im Bereich
Siidostasien, Indien und
den ,,Exoten“ wie Neusee-
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Siidkorea Yeongam

(Nr. 588)

Ich mag koreanische Tees. Die
Seogwangs sind ideal fiir Ja-
pan-Fans, aber auch das Fest-

land ist kostlich! Meistens
sehr teuer und sehr ,,chine-
sisch®, kommt der Yeongam
erfrischend zugdnglich daher
und ist dabei noch sehr be-
zahlbar. Bekannt, aber den-
noch mit eigenem Charakter,
eine tolle Entdeckung vom

Black Currant (Nr. 910)

Normalerweise bin ich bei aro-
matisierten Tees ,,cremig* un-
terwegs, Salzcaramel findet
sich mitunter hdufig in meiner
Tasse. Bei fruchtigen Sorten
lasse ich meistens anderen
den Vortritt — aufler bei der
schwarzen Johannisbeere! Ob-
wohl fruchtig, ist dieser
Schwarztee dennoch cremig
und samtig-weich. Eigentlich
das Beste aus zwei Welten!

Orientalische Dattel
(Trendtee Nr. 1670)

SuB, weich, lieblich und ein-
fach lecker — so wiirde ich Dat-
teln beschreiben. Wie hab ich
mich gefreut, dass es meine
Kollegin Jennifer Riihl ge-
schafft hat, diesen Charakter
in flissige Form zu bringen.
Dazu aromatische Gewiirze
und genau die richtige Menge
an Saure: SO geht leckerer
Friichtetee. Punkt.

land und Georgien. Siidzipfel des Landes.

TEENEWS

Unser Teelamaf3 - das Maf aller Tees

Auf nahezu jeder Verpackung unserer losen Tees ist die Dosierung mit dem Teelamaf3
angegeben. Die meisten Teegeniefier kennen unser Kunststoff-Teelamaf: Es hilft bei
der optimalen Dosierung des Tees, ist langlebig und aus Monokunststoff, also riick-
standsfrei zu verwerten.

Kennen Sie auch unser Teelamaf3 aus Edelstahl? Wir fiihren es schon seit langerer Zeit,
um eine nachhaltigere Alternative zum Kunststoff anbieten zu kénnen. Unzerstorbar,
spiilmaschinengeeignet, unempfindlich sogar gegeniiber Zitrusaromen und dazu auch
noch stilvoll! So hat man quasi ein Leben lang Freude an diesem Utensil. Der Einfach-
heit halber und sicherlich auch aus Kostengriinden haben viele Kunden bisher das
Kunststoff-Teelamaf bevorzugt. Das mdchten wir andern!

Gerade fiir Heavy User lohnt es sich ganz bestimmt, sich ein solch unverwiistliches
Edelstahl Teelamaf} zuzulegen und so dauerhaft zu helfen, Ressourcen zu schonen,
Material und Energie zu sparen und unnotigen Mill zu vermeiden. Um diesen Ansatz
zu fordern, subventionieren wir ab sofort unser Edelstahl Teelamaf und bieten es fiir
4,90 € statt zuvor 6,90 € an. Wir freuen uns, wenn Sie im Sinne von Umwelt und Natur
mit uns diesen Weg gemeinsam gehen!

News im Trendtee-Sortiment

Mal kreativ, mal schrdg, immerwieder neu & anders: Das Trendtee-Sortiment dreht sich
auch in diesem Jahr bunt und munter weiter. Im Friihjahr begriiiten wir bereits den
mild-wiirzigen Friichtetee "Orientalische Dattel" und den cremig-siien Schwarztee
"Canadian Breakfast". Im zweiten Quartal folgen zwei weitere Highlights: Schwarztee
French Strawberry (ca. April) und Griintee Limoncello (ca. Juni). Freuen Sie sich drauf!




TEECETERA

HINTERGRUND

NR. 81 — April 2023

Tee aus dem Land der tausend Hiigel: Ruanda

Als Teeanbaugebiet ist Ru-
anda bislang eher noch unbe-
kannt. Doch das hiigelige
Land in Ostafrika bietet mit
seinen Hohenlagen auf iiber
2.000 m ideale Voraussetzun-
gen fiir den Teeanbau.

Die Hingabe und Hand-
werkskunst des Familienbe-
triebs "Karongi Tea Factory"
schmeckt man in jeder Tasse!
Ublicherweise wird in Ruanda,
wie in den meisten afrikani-
schen Ladndern, kréftiger, in-
tensiver Schwarztee produ-
ziert. Warum das bei Karongi
teilweise nicht mehr so ist und
wie das Leben im ruandischen
Teegarten ist, verrat uns Pa-
trick Mutangana, der jiingste
Sohn der Familie...

Wie kann sich ein Kunde in
Deutschland eure Teefabrik als
Familienbetrieb vorstellen?

Patrick Mutangana: Karongi Tea
Factory ist ein Familienunter-
nehmen, das es seit ca. 10 Jah-
ren gibt. Neben meinerFamilie
(Mutter, Vater und meine 10 Ge-
schwister & ich), beschaftigen
wir ca. 3.000 Mitarbeiter*innen:
120 in derFactory selbst, 9ooin
eigenen, privaten Teegdrten

und 1.800 Kleinbauern. Da die
meisten Mitarbeiter weiblich
sind, gibt es in Karongi einen
Kindergarten mit kostenloser
Betreuung, Verpflegung und
Ausbildung fiir Kinder von 1-6.

Wie ist das Leben im eigenen
Teegarten fiir dich?

Patrick: Ich versuche die Zeitim
Teegarten mit der Zeit im Biiro
abzuwechseln. Es gibt eigent-
lich keine feste Erntezeit, so-
dass immer jemand in der Fac-
tory sein muss. Wir haben ein
kleines Haus nebenan, sodass
ich direkt neben der Teefabrik
schlafen kann und nicht erst
wieder in die Stadt fahren
muss.

Inwieweit musste die Verarbei-
tung des Tees fiir TeeGschwend-
ner angepasst werden?

Patrick: Bislang gibt es in Ruan-
da fast ausschlieBlich industri-
ellen CTC Tee. In unserer Fabrik
werden pro Jahr ca. 2 Mio. Kilo
fertiger Tee hergestellt. Die Ver-
arbeitung zu losem Tee ist neu
fuir uns. Die Maschinen kamen
in der Pandemie und niemand
wusste damit umzugehen. Wir
haben sehr viel experimentiert

und uns an den Geschmackvon
TG herangetastet. Wir waren
skeptisch, als Thomas Holz und
Daniel Mack vorschlugen, die
Maschinen neu einzustellen,
um einen leichten, blumigen
Tee herzustellen. Aberam Ende
istein tolles Ergebnis gelungen!

Welchen Einfluss hat die Ko-
operation mit TG fiir euch?
Patrick: Mein dlterer Bruder Da-
vid fahrt regelmasig auf die
Tee-Auktion in Mombasa. Dort
verkaufen wir das, was wir aktu-
ell hergestellt haben. Wir wis-
sen nie welchen Preis wir erzie-
len oder wer unseren Tee kauft.
Bei TG ist das anders: hier kon-
nen wir mit festen Preisen und
Lieferterminen planen!

Was ist das besondere an ruan-
dischem Tee?

Patrick: Ruanda ist das Land
der 1.000 Hiigel. Unser Tee
wdchst auf fast 2.000 m Hohe,
was ihm viel Ausdruck verleiht.

Der Tee aus Ruanda: Ruanda
Karongi Kwitanga® (Nr. 802)
und Ruanda Karongi OP1
"Patrick's Delight" (Nr. 2714 -
NEU im Edmon's ab ca. Mai)

WOHER KOMMT EIGENTLICH...

unser neuer Siidkorea-
Griintee?

Seit gut einem Jahrzehnt haben sich un-
sere Griintees aus Stidkorea einen festen
Platz in den Teeregalen unserer Kunden
gesichert. Die beiden siidkoreanischen
Griintees Siidkorea Seogwang und
Seogwang Sencha erfreuen sich grofiter
Beliebtheit bei (Griin-) TeegenieRern!

Wirfreuen uns daherumso mehr, dass wir
einen weiteren Griintee in Bio-Qualitat
anbieten konen, der aufgrund seines

milden Geschmacks besonders gut fiir
den Alltag geeignet ist: Stidkorea Yeon-
gam mit der Nr. 588.

Wahrend unsere Nr. 590 Siidkorea
Seogwang und Nr. 591 Siidkorea
Seogwang Sencha auf der malerischen
Insel Jeju angebaut werden, kommtunser
Sudkorea Yeongam vom Festland und
wird in Jeollanam angebaut.

Patrick Mutangana,
Karongi Tea Factory (Ruanda)

Das Aufforstungsprojekt:
Reduzierung unseres CO2 Fuf3-
abdrucks mit dem NABU

Auch die Umwelt vor Ort profi-
tiert von der Kooperation: Um
unseren CO2-Fuflabdruck zu
kompensieren, unterstiitzen
wir ein Aufforstungsprojekt des
Naturschutzbundes NABU In-
ternational in Ruanda. Gemein-
sam mit der Rwanda Wildlife
Conservation Association und
der Schlegel Foundation wur-
den im Rugezi-Sumpfgebiet
insgesamt 20.000 einheimi-
sche Baume gepflanzt.
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«Hmm... dieser griine Tee «Sehr lecker auch mit «lch habe bei der Bestel- Ihr Fachgeschift:
schmeckt uns gerade am Milch und Zucker.» lung Uibersehen, dass es
Besten, schon fruchtig. Kundenbewertung "Eistee" ist. Jedoch bin
Beide Varianten, also ich froh, dass ich ihn
warm oder kalt, nehme «Sehrmalzig im Ge- gleich 2 x bestellt habe,
ich jeden Tag mit zur schmack, sehr groe denn wir konnen gar
Arbeit. Kostlich!» Blatter. 100 g gehen nicht genug davon be-
Kundenbewertung nichtin eine1s0g kommen! Da er nur fruch- Offizieller Partner: PAYBACK 38
Dose.» Kundenbewer- tig und ohne schwarzen

<<Wirklich ein kostlicher tung T.ee ist, kan.n mein.5 j'ai.h- Folgen Sie uns in die Welt des Tees:
Himbeergeschmack.» riger Sohn jederzeit mit-
Kundenbewertung «Wie sehr guter Assam.» trinken und das mit

Kundenbewertung grofRer Freude! Sehr emp-
fehlenswert!» Kunden-

bewertung

«Sehrzu empfehlen,
wenn jemand Frucht
mag.» Kundenbewertung

You
@&

FB: @TeeGschwendner | Instagram: @teegschwendner_deutschland
YouTube: www.youtube.com/TeaGschwendner

REZEPT: BEERIGES HEISS & INNIG CHIA-PORRIDGE

Zubereitung:

Schon mal probiert, Porridge

Zutaten:

1. Tee mit 300 ml kochendem
Wasser aufgiefien und 10
Min. ziehen lassen. Anschlie-
Bend losen Tee abgiefien
bzw. Beutel entfernen. ("Heif3
& Innig" gibt's auch im prak-
tischen MasterBag)

2. Haferflocken und Chiasa-
men in einer Schiissel mi-
schen und mit ca. 200 ml Tee
tibergiefien, so dass die Ha-
ferflocken etwas mehr als
bedeckt sind (restlichen Tee
pur geniefen).

empfiehlt sich etwas Wasser
hinzuzugeben.

5. Erst Chia-Porrigde, dann
Himbeerpiirree in einem Glas
schichten.

6. Zum Schluss mit ein paar
Himbeeren toppen und ge-
niefen!

TIPP: Als Topping passen
auBerdem ein paar Kokos-
oder Schokoraspeln gut dazu!

mit Tee zuzubereiten? Dieses
beerig-fruchtige Chia-Porridge
bringt Power und gute Laune
auf den Tisch! Mit frischen Him-
beeren und Friichtetee Heif3 &
Innig entsteht ein gesunder
Snack zu verlieben!

— 3 geh. Teelamap3 Friichtetee
Heif3 & Innig Nr. 1444

— 1-2 EL Chiasamen

— 5 EL Haferflocken (50 g)

— 300 ml kochendes Wasser

— 1-2 Handvoll Himbeeren
(frisch oder TK)

- 2 EL Agavendicksaft

Weitere Rezeptideen mit Tee
unter www.teerezepte.com
oder hier:

3. Ca. 10 Min. eindicken las-
sen und anschlieBend gut
umriihren.

4. In der Zwischenzeit Him-
beeren mit Agavendicksaft
plrieren. Bei TK-Himbeeren




